Prefeitura do Municipio de Vargem

TERMO DE REFERENCIA
| - AREA SOLICITANTE

Secretaria Municipal de Educacéo
Il - OBJETO

A presente licitacdo tem por objeto a contratagéo de empresa especializada visando a selecao
de proposta para o fornecimento de alimentacdo escolar, executado através de servigos
continuos, incluindo o pré-preparo e preparo da merenda escolar, com o fornecimento de
todos os géneros, e demais insumos, distribuicdo nos locais de consumo, logistica,
supervisao, prestacao de servicos de manutencao preventiva e corretiva dos equipamentos e
utensilios utilizados, em conformidade com a legislacédo vigente, e os anexos deste edital
licitatorio, para atender ao programa de alimentagdo escolar nas creches e escolas no
Municipio de Vargem/ SP.

O objeto desta licitacdo destina-se a suprir as necessidades do Programa de Alimentacéo
Escolar do Municipio de Vargem — S&o Paulo.

lIl - ESPECIFICACAO E NATUREZA

LOTE UNICO

Iltem | EMB Caracteristicas Qtd

Contratacdo de empresa especializada visando a
selecdo de proposta para o fornecimento de
alimentacdo escolar, executado através de servigos
continuos, incluindo o pré-preparo e preparo da
merenda escolar, com o fornecimento de todos os
géneros, e demais insumos, distribuicdo nos locais de
1 SERVICO |consumo, logistica, supervisdo, prestacdo de
servicos de manutencéo preventiva e corretiva dos
equipamentos e utensilios utilizados, em
conformidade com a legislagéo vigente, e 0os anexos
deste edital licitatorio, para atender ao programa de
alimentacdo escolar nas creches e escolas no
Municipio de Vargem/ SP.

IV — JUSTIFICATIVA E FUNDAMENTACAO

12
meses

O Programa Nacional de Alimentacdo Escolar — PNAE, conforme preceitua a legislacéo
vigente, tem por objetivo contribuir para o crescimento e o desenvolvimento biopsicossocial,
a aprendizagem, o rendimento escolar e a formacéo de préaticas alimentares saudaveis dos
escolares, por meio da oferta de refeigbes que cubram suas necessidades nutricionais, bem
como colaborar com a aceitacdo da alimentacao fornecida, com o auxilio pedagdgico dos

Rua Geraldino de Oliveira, n° 236 - Vargem/SP

Telefone: (11) 4598-3000



Prefeitura do Municipio de Vargem

educadores. Nesse contexto, a oferta de alimentacao balanceada contribui diretamente para
a melhoria das condi¢des nutricionais e da qualidade de vida dos alunos.

Dessa forma, justifica-se o objeto do presente Termo de Referéncia, visando atender as
disposicbes da Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educacdo, especialmente as
Resolucdes n°® 04/2026 e n° 04/2026 do FNDE, que tratam da execucdo do Programa
Nacional de Alimentacdo Escolar — PNAE. Busca-se assegurar o fornecimento de
alimentacdo variada, segura e nutricionalmente adequada, que respeite a cultura, as tradicdes
e 0s habitos alimentares locais, contribuindo para o crescimento, desenvolvimento,
sociabilizacdo e melhoria do rendimento escolar dos alunos da rede municipal de ensino de
Vargem/SP.

A execucdao dos servicos de alimentacao escolar envolve atividades de elevada complexidade
operacional, incluindo a aquisicdo, armazenamento e controle de géneros alimenticios
pereciveis e ndo pereciveis, o preparo das refeicdes conforme padrdes nutricionais
estabelecidos, o rigoroso controle higiénico-sanitario, a adequada distribuicdo aos alunos,
bem como a manutencdo de equipamentos e utensilios utilizados nas unidades escolares.

Nesse contexto, a contratacdo de empresa especializada mostra-se a solu¢cao mais adequada
e eficiente, considerando a necessidade de garantir a continuidade, a regularidade e a
gualidade dos servicos prestados, bem como o atendimento as normas sanitarias vigentes,
especialmente aquelas estabelecidas pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria —
ANVISA.

Destaca-se que a execucao direta pelo Municipio demandaria estrutura administrativa e
operacional complexa, com a necessidade de gestdo de pessoal, aquisicdo continua de
insumos, controle de estoque, manutencao de equipamentos e capacitacao técnica constante
dos profissionais envolvidos, o que poderia comprometer a eficiéncia, a padronizacdo e a
qualidade dos servicos.

A contratacdo da solucdo de forma integrada, contemplando méo de obra, fornecimento de
géneros alimenticios, insumos e gestdo operacional, possibilita maior controle de qualidade,
padronizacdo dos procedimentos, rastreabilidade dos alimentos e responsabilizacdo direta da
contratada pelos servigos prestados, atendendo aos principios da eficiéncia, economicidade
e interesse publico, nos termos da Lei n°® 14.133/2021.

Ademais, a presente contratacdo visa assegurar o fornecimento continuo da alimentacao
escolar, evitando a descontinuidade do servico, o que poderia acarretar prejuizos diretos aos
alunos da rede publica municipal, especialmente aqueles em situacdo de vulnerabilidade
social, para os quais a alimentacdo escolar representa parcela significativa da ingestao
nutricional diaria.

Ressalta-se, ainda, que a execucao dos servicos devera observar integralmente as diretrizes
do PNAE, incluindo a oferta de alimentacéo saudavel e adequada, o respeito as necessidades
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alimentares especificas dos alunos, bem como a promoc¢do da educacdo alimentar e
nutricional no ambiente escolar.

Por fim, a presente contratagdo encontra amparo na Lei n® 14.133/2021, sendo adotado o
modelo que melhor atende ao interesse publico, com vistas a selecdo da proposta mais
vantajosa para a Administracao Publica, assegurando a adequada prestacao dos servicos e
a efetividade das politicas publicas educacionais no Municipio de Vargem/SP.

V — DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

A solucao proposta consiste na contratacdo de empresa especializada para a prestacdo de
servigos continuos de preparo, fornecimento e distribuicdo de alimentacéo escolar, a serem
executados nas unidades da rede municipal de ensino, incluindo o fornecimento de méo de
obra, insumos, utensilios, equipamentos e demais recursos necessarios a adequada
execucao dos servicos.

A solucdo contempla a operacionalizacdo completa do servico de alimentacdo escolar,
abrangendo todas as etapas necessarias ao atendimento dos alunos, tais como o
planejamento operacional, recebimento, armazenamento, controle de estoque, pré-preparo,
preparo, coccao, porcionamento, distribuicdo das refeicdes, higienizacdo de ambientes,
utensilios e equipamentos, bem como o controle de qualidade e seguranca alimentar.

A execucao dos servicos devera observar rigorosamente as diretrizes do Programa Nacional
de Alimentacdo Escolar — PNAE, bem como as Resolucbes do Fundo Nacional de
Desenvolvimento da Educagdo — FNDE e demais normas técnicas e sanitérias aplicaveis,
garantindo a oferta de alimentacdo adequada, balanceada e segura aos alunos da rede
municipal.

A solucdo prevé a atuacdo de equipe técnica qualificada e em numero suficiente para a
execucao dos servigos, incluindo obrigatoriamente profissional nutricionista responsavel
técnico, que sera responsavel pela supervisdo das atividades, execu¢do e acompanhamento
dos cardéapios, orientacdo das equipes operacionais e controle das condi¢ces higiénico-
sanitarias.

Considerando que os servi¢os serao prestados nas dependéncias das unidades escolares, a
contratada devera adequar sua operacao as condi¢des estruturais disponiveis, promovendo
as adaptacdes operacionais necessarias a execucao dos servi¢cos, sem prejuizo da qualidade
e da continuidade do atendimento.

A solucdo também envolve a gestao eficiente dos insumos e recursos, incluindo o controle de
gualidade, armazenamento adequado dos géneros alimenticios, controle de validade,
prevencao de desperdicios e garantia da regularidade no fornecimento das refeigcdes durante
toda a vigéncia contratual.

A contratacdo da solucéo integrada justifica-se pela necessidade de assegurar padronizacao,
eficiéncia operacional, controle sanitario e qualidade nutricional das refei¢cdes fornecidas,
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reduzindo riscos de falhas na execucao, descontinuidade do servigco e prejuizos a saude dos
alunos.

A adocao deste modelo permite a Administragdo concentrar seus esfor¢os na fiscalizacéo e
acompanhamento da execugdo contratual, garantindo que os servicos sejam prestados em
conformidade com os padrdes técnicos e legais exigidos, em observancia aos principios da
eficiéncia, economicidade e interesse publico previstos na Lei n°® 14.133/2021.

VI — REQUISITOS DA CONTRATACAO

e Registro ou Inscricdo na entidade profissional competente (CRN —Conselho Regional de
Nutricionistas) em nome da proponente;

e Atestado(s) ou Certidao(0es) de Capacidade Operacional, fornecido(s) por pessoa(s)
juridica(s) de direito publico ou privado, necessariamente em nome do licitante, devidamente
registrado(s) no 6rgdo competente (CRN — Conselho Regional de Nutricionistas), no(s)
qual(ais) conste(m) experiéncia no preparo de refeicdbes com fornecimento de todos os
géneros e demais insumos, logistica de distribuicdo dos géneros nos locais de consumo e
disponibilizacdo de mé&o de obra especializada, pessoal técnico, operacional e administrativo
de, no minimo, 50% (cinquenta por cento) do quantitativo total de refeicbes estimadas no
presente certame, por um periodo minimo de 12 (doze) meses.

e Atestado de responsabilidade técnica emitido pelo CRN — Conselho Regional de
Nutricionistas, em nome do responsavel técnico que se responsabilizara pela execu¢édo dos
servicos contratados, de forma a comprovar que o profissional estd em condi¢cdes de
responder tecnicamente pela empresa nas atividades de alimentagéo e nutrigéo.

e A comprovacao do vinculo profissional pode se dar mediante contrato social, registro na
carteira profissional, ficha de empregado ou contrato de trabalho, sendo possivel a
contratacdo de profissional autbhomo que preencha o0s requisitos e se responsabilize
tecnicamente pela execucéo dos servi¢cos, nos termos da Sumula n°® 25 do Tribunal de Contas
do Estado de Sé&o Paulo;

e A vistoria prévia serd facultativa, sendo recomendada aos licitantes, em razdo da
complexidade do objeto e das possiveis adequacfes de infraestrutura necesséarias a
adequada execucao dos servicos.

Para o licitante que optar pela realizacéo da vistoria:

A vistoria devera ser previamente agendada e realizada até 03 (trés) dias Uteis anteriores a
data de abertura do certame, por representante da licitante devidamente credenciado junto
ao Setor de Alimentacdo Escolar;

Caso o licitante opte por sua realizagdo, a visita devera abranger, no minimo, 03 (trés)
unidades escolares dentre aquelas previamente indicadas pela Administracdo, consideradas
suficientes para demonstrar as condi¢des de execucao do objeto;
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ApOs a realizagcdo da vistoria, a licitante devera solicitar, junto ao Setor de Compras e
LicitacOes, a emissao do Atestado de Visita Técnica, no mesmo prazo estabelecido para sua
realizacao.

A licitante que optar por ndo realizar a vistoria técnica assumira integral responsabilidade
pelas condicbes de execucdo do objeto, ndo podendo alegar, posteriormente,
desconhecimento das condic¢des locais para fins de pleitear reequilibrio econémico-financeiro
ou qualquer tipo de alteracdo contratual, devendo, para tanto, apresentar declaracdo formal
de dispensa de vistoria técnica.

e Serd exigida dos licitantes a apresentacao de garantia da proposta, correspondente a 1%
(um por cento) do valor estimado da licitacdo, a ser prestada exclusivamente na modalidade
seguro-garantia, como condi¢ao para participagdo no certame, nos termos do art. 58 da Lei
n° 14.133/2021.

O seguro-garantia devera ser emitido por seguradora devidamente autorizada a operar no
Brasil pela SUSEP, tendo como segurado o 6rgdo ou entidade promotora da licitacéo, e
devera contemplar cobertura para os riscos de retirada da proposta, recusa em assinar o
contrato ou ndo apresentacédo da garantia contratual, quando exigida.

A apodlice devera possuir prazo de vigéncia minimo correspondente ao prazo de validade da
proposta, admitida a sua prorrogacao, se necessario. A garantia sera liberada aos licitantes
nao vencedores apos a adjudicacdo do objeto e, ao licitante vencedor, ap0s a assinatura do
contrato, observado o disposto na legislacdo vigente.

Em caso de ocorréncia de qualquer das hipoteses de execucdo previstas, a garantia da
proposta podera ser acionada pela Administragdo, sem prejuizo da aplicacdo das sanc¢des
administrativas cabiveis.

VII- DA QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA:

a) Certiddo negativa de faléncia, expedida pelo distribuidor da sede da pessoa juridica, cuja
pesquisa tenha sido realizada em data ndo anterior a 90 (noventa) dias da data prevista para
a apresentacao dos envelopes;

b) Balanco Patrimonial, Demonstracdo de Resultado de Exercicio e demais demonstracdes
contébeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais, comprovando:

c) No caso de a pessoa juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos, admite-se a
apresentacdo de balanco patrimonial e demonstracdes contabeis referentes ao periodo de
existéncia da sociedade;

d) Caso o licitante seja cooperativa, tais documentos deverdo ser acompanhados da ultima
auditoria contabil-financeira, conforme dispde o artigo 112 da Lei n® 5.764, de 1971, ou de
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uma declaracdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo 6rgéo
fiscalizador;

e) Comprovacgdo da boa situacdo financeira da empresa mediante obtencdo de indices de
Liguidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC).

O Indice de Solvéncia Geral (SG) expressa o grau de garantia que a empresa dispbe em
Ativos (totais), para pagamento do total de suas dividas. Envolve além dos recursos liquidos,
também os permanentes.

O Indice de Liquidez Geral (LG) indica quanto a empresa possui em disponibilidades, bens e
direitos realizaveis no curso do exercicio seguinte para liquidar suas obrigacdes, com
vencimento neste mesmo periodo.

O indice de Liquidez Corrente (LC) indica quanto a empresa possui em recursos disponiveis,
bens e direitos realizaveis a curto prazo, para fazer face ao total de suas dividas de curto
prazo.

Os resultados desses indices devem ser iguais ou superiores a 1 (um), obtidos pela aplicacédo
das seguintes formulas:

LG = Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

SG = Ativo Total

Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

LC = Ativo Circulante

Passivo Circulante
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el) O indice de Endividamento Geral (IEG) expressa o grau de comprometimento dos Ativos
Totais com o capital de terceiros.

O resultado do indice de endividamento deve ser “Menor ou igual a 0,50” demostrando que
no minimo metade de seus ativos séo financiados com capital proprio, e € obtido através da
seguinte férmula:

IEG= Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

Ativo Total

e2) Os indices relacionados nos itens e e el deverdo ser comprovados por meio de
declaracéo assinada por profissional habilitado na &rea contébil, atestando o atendimento aos
indices econdmicos exigidos, conforme previsto no § 1° do art. 69 da Lei n°® 14.133/2021.

As empresas, que apresentarem resultado inferior a 1(um) em qualquer dos indices de
Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG), Liquidez Corrente (LC), superior a 0,50 no
Endividamento Geral (EG) deverdo comprovar patrimdnio liquido de (10%) do valor total
estimado da contratacdo ou do item pertinente.

JUSTIFICATIVA DAS EXIGENCIAS TECNICAS E DE QUALIFICACAO ECONOMICO-
FINANCEIRA

As exigéncias de qualificagdo técnica e econdmico-financeira estabelecidas no presente
procedimento licitatério foram definidas com fundamento nos artigos 67, 69 e demais
disposicbes aplicaveis da Lei Federal n® 14.133/2021, observando os principios da
razoabilidade, proporcionalidade, interesse publico, eficiéncia e busca da proposta mais
vantajosa para a Administracao.

O objeto da contratacdo apresenta elevado grau de complexidade operacional, abrangendo
ndo apenas o fornecimento de refeicbes, mas também a disponibilizacdo integrada de
géneros alimenticios, preparo, logistica de distribuicdo, disponibilizacdo de mao de obra
especializada, suporte técnico, gerenciamento operacional e atendimento simultaneo de
multiplas unidades escolares, exigindo estrutura técnica e capacidade gerencial compativeis
com a dimenséo da execucéao pretendida.

Dessa forma, as exigéncias estabelecidas ndo possuem carater restritivo ou direcionador,
destinando-se exclusivamente a assegurar que a futura contratada detenha capacidade
operacional minima para executar o objeto com regularidade, continuidade e qualidade.

Quanto as exigéncias técnicas:
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A exigéncia de registro ou inscricdo junto ao Conselho Regional de Nutricionistas — CRN
decorre da natureza do objeto contratado, considerando que os servigos envolvem atividades
diretamente relacionadas a alimentagdo e nutricdo, exigindo acompanhamento e
responsabilidade técnica de profissional legalmente habilitado.

A exigéncia de apresentacdo de atestados de capacidade técnica correspondentes a, no
minimo, 50% do quantitativo estimado encontra fundamento na necessidade de comprovar
experiéncia prévia compativel com a dimensao do objeto licitado, observando entendimento
consolidado do Tribunal de Contas do Estado de Sao Paulo, especialmente a Sumula n° 24,
gue admite a exigéncia de quantitativos proporcionais e razoaveis.

A comprovacao de experiéncia em fornecimento integrado de refei¢cdes, incluindo logistica,
disponibilizacdo de pessoal técnico, operacional e administrativo, busca assegurar que a
empresa detenha experiéncia efetiva em objeto semelhante em caracteristicas, complexidade
e porte, reduzindo riscos de interrupcéo ou inadequagéo na prestacéo dos servicos.

A exigéncia de responsavel técnico regularmente habilitado e vinculado a empresa objetiva

garantir a adequada supervisdo das atividades relacionadas a alimentagdo escolar,
assegurando observancia as normas sanitarias, nutricionais e técnicas aplicaveis.

A vistoria técnica facultativa foi prevista considerando a complexidade operacional do objeto,
permitindo aos licitantes conhecimento prévio das condi¢des locais, infraestrutura disponivel
e particularidades das unidades escolares, reduzindo riscos de desequilibrio contratual
decorrentes de alegacoes futuras de desconhecimento das condi¢des de execucao.

Quanto a garantia da proposta na modalidade seguro-garantia, sua exigéncia visa conferir
maior seguranca ao procedimento licitatorio, mitigando riscos relacionados a retirada
injustificada de propostas, recusa em assinar o contrato ou descumprimento das obrigacoes
inerentes ao certame.

Quanto as exigéncias econdmico-financeiras:

As exigéncias econdmico-financeiras foram definidas com o objetivo de verificar a capacidade
econbmica do futuro contratado para suportar 0s custos inerentes a execucdo do objeto
durante toda a vigéncia contratual.

A exigéncia de certiddo negativa de faléncia busca demonstrar situacdo regular da empresa
sob o aspecto juridico-patrimonial, reduzindo riscos relacionados a incapacidade financeira
superveniente.

A apresentacdo de balanco patrimonial e demonstragfes contabeis objetiva permitir analise
técnica da situacdo financeira do licitante, possibilitando a verificagdo de sua saude
econdmico-financeira.

Os indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC) e Solvéncia Geral (SG), fixados
em valor igual ou superior a 1, foram estabelecidos por representarem parametros
amplamente utilizados pela Administracdo Publica para afericdo da capacidade financeira
minima necessaria ao cumprimento das obriga¢cdes contratuais.
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O indice de Endividamento Geral (IEG), limitado a 0,50, foi adotado como mecanismo
complementar de avaliacdo financeira, permitindo identificar o grau de dependéncia da
empresa em relagéo a capital de terceiros e reduzir riscos de comprometimento da execugao
contratual.

Por fim, a exigéncia complementar de patrimdnio liquido minimo correspondente a 10% do
valor estimado da contratacdo para empresas que néo atingirem determinados indicadores
financeiros visa conferir seguranca adicional a Administracdo, demonstrando capacidade
financeira compativel com a dimenséo do objeto licitado.

As exigéncias adotadas guardam relagdo direta com o0 objeto contratado, mostram-se
proporcionais a complexidade da contratacdo e possuem como finalidade exclusiva garantir
a adequada execucéao contratual, sem restringir indevidamente a competitividade do certame.

VIII-DAS COMPETENCIAS DA CONTRATANTE:

Acompanhar e fiscalizar, por meio de preposto designado pelo titular da Secretaria
Requisitante, a execucao do fornecimento, objeto deste termo.

Os gestores serdo competentes para exercerem as seguintes funcgoes:

- Requisitar o objeto a ser contratado, bem como providenciar toda a documentacgdo
necessaria para inicio do procedimento licitatorio;

- Acompanhar o procedimento licitatorio;

- Dar ciéncia aos seus superiores hierarquicos sobre possiveis atrasos na conclusédo do
procedimento licitatorio;

- Emitir ordem de prestacao de servicgo;
Os fiscais serdo competentes para exercerem as seguintes fungoes:

Ler atentamente a ata e anotar em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas a sua
execucao;

Esclarecer duvidas do preposto/representante do contratado que estiverem sob a sua
alcada;

Verificar se a entrega esta acontecendo conforme o pactuado;
Fiscalizar o cumprimento das clausulas da ata, comunicando ao gestor as irregularidades.

Paralisar ou suspender, a qualquer tempo, a execucao dos servi¢os, de forma parcial ou total,
mediante pagamento Unico e exclusivo do servigo executado.

Efetuar os pagamentos na forma e prazos previstos neste Termo de Referéncia.
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Ao MUNICIPIO fica assegurado o lidimo direito de, subsistindo razdes plausiveis e de
interesse coletivo, rescindir, unilateralmente, o contrato, em qualquer circunstancia e época
da execucdo do Contrato, apds notificada do ato a parte contratada, com antecedéncia
minima de 30 (trinta) dias, sem 6nus ou responsabilidades decorrentes para o Poder Publico
e devidos fins de direito.

Fiscalizar a qualquer tempo, através dos técnicos da Secretaria Municipal de Educacéo /
Secao de Alimentacdo Escolar, sem prejuizo da fiscalizagcdo dos membros do Conselho de
Alimentacdo Escolar — CAE e do Conselho Municipal de Seguranca Alimentar Nutricional
Sustentavel — COMSEA, as dependéncias vinculadas a execucao dos servi¢os contratados,
podendo verificar as condicbes de higiene e conservacao da cozinha, despensa, mobiliarios,
equipamentos, utensilios e demais disposi¢des previstas no servigo contratado.

A fiscalizagdo dos servigos pela CONTRATANTE néo exclui nem diminui a completa
responsabilidade da CONTRATADA por qualquer inobservancia ou omissao a legislacédo
vigente e as clausulas contratuais.

Expedicdo e envio da nota de empenho e consequente ordem de servicos para inicio da
prestacao do servico.

A contar da assinatura do contrato, a CONTRATANTE fornecera em até 05 (cinco) dias uteis,
os cardapios referentes aos dois primeiros meses de execuc¢do do servico.

Os demais cardapios seréo elaborados com antecedéncia de até 30 (trinta) dias corridos do
inicio do més de execucdo, e enviados oficialmente a CONTRATADA.

Os cardapios da alimentacéo escolar seréo elaborados pelo nutricionista responsavel técnico
da Secretaria Municipal de Educacdo para um periodo de 4 (quatro) semanas, em
cumprimento as diretrizes deliberadas pela legislacdo vigente, conforme modelo no ANEXO
XIV.

Responsabiliza-se a CONTRATANTE pela comunicacéo e repasse de documentacdo médica
do aluno a CONTRATADA sobre a necessidade de atendimento a dieta especifica tdo logo a
informacéo seja recebida pela Secretaria Municipal de Educacédo / Secao de Alimentacao
Escolar.

A unidade escolar solicitard a atualizacdo da documentacdo médica aos responsaveis pelo
aluno e encaminhara a Secretaria Municipal de Educacao / Sec¢do de Alimentacdo Escolar
que por sua vez encaminhard a CONTRATADA.

Requisitar a seu critério os servicos da CONTRATADA.

Acompanhar diretamente a qualidade dos servigos executados, verificando o atendimento as
especificacdes técnicas da legislacédo vigente, por meio de visitas técnicas e emisséo de
relatorios realizados pela equipe técnica de nutricionistas da Secretaria Municipal de
Educacao / Diretoria de Logistica / Secao de Alimentacdo Escolar.
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Revisar e solicitar correcdo, quando necessario, do “Manual de Boas Praticas”, do “Manual
de Procedimento Operacional Padrédo - POP” e “Receituario Padrao” elaborados pela
CONTRATADA especificamente para cada unidade escolar, em acordo com a Resolucéao -
RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002 e Resolucédo - RDC n° 216, de 15 de setembro de
2004.

Manifestar-se quanto a eventual aplicacéo de penalidades e san¢des por inadimplemento do
objeto deste Termo de Referéncia, amparado pelas visitas técnicas realizadas pela equipe
técnica de nutricionistas da Secretaria Municipal de Educacéo / Diretoria de Logistica / Secéo
de Alimentacéo Escolar.

A CONTRATANTE encaminhara a CONTRATADA, mediante comunicado, as exigéncias
pertinentes relativas ao aperfeicoamento e a correta execucéo dos servicos prestados.

A CONTRATANTE, através do diretor da unidade escolar e em conjunto com a
CONTRATADA, devera elaborar inventario dos equipamentos, utensilios e mobiliarios
publicos disponibilizados para o uso da CONTRATADA, no inicio e no término da vigéncia do
contrato, fazendo constar a inscricdo de patriménio publico, a descri¢do precisa do estado de
conservacgao e a descricdo de cada objeto.

O inventario devera ser atualizado sempre que houver nova disponibilizacdo de mobiliarios,
utensilios e equipamentos por parte da CONTRATANTE.

Realizar a supervisdo do uso dos utensilios, mobiliarios e equipamentos publicos por parte
da CONTRATADA, notificando-a sobre reparos necessérios oriundos da sua utilizagao.

A direcdo da unidade escolar devera realizar a supervisdo do uso dos utensilios, mobiliarios
e equipamentos publicos por parte da CONTRATADA, notificando-a sobre reparos
necessarios oriundos da sua utilizacéo.

A direcdo da unidade escolar deverd realizar o controle dos utensilios, mobiliarios e
equipamentos submetidos & manutencao e reparos.

Responsabilizar-se por efetuar os pagamentos devidos, nas condicbes e formas
estabelecidas no presente Termo de Referéncia.

Disponibilizar mao de obra e materiais para que os refeitérios sejam mantidos em estado
compativel com as normas da legislacdo sanitaria, ficando as areas de armazenamento, pré-
preparo e preparo de alimentacdo das unidades escolares sob responsabilidade da
CONTRATADA.

Responsabilizar-se pela execugdo dos servicos de manutengdo preventiva e corretiva das
instalagbes das cozinhas e despensas das unidades escolares, nas areas de hidraulica,
elétrica e alvenaria.
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Fornecer, sem 6nus para a CONTRATADA, agua e energia elétrica para a producédo das
refeicoes.

Determinar per capita dos alimentos, conforme Anexo XV, para fins de atendimento a
Resolucdo/CD/FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020.

Realizar testes de aceitabilidade a cada nova preparacao inserida no cardapio e ainda em
episédios de baixa aceitabilidade de preparacdes ja presentes nos cardapios conforme
Manual de Testes de Aceitabilidade do FNDE.

A CONTRATANTE disponibilizara o calendario escolar a CONTRATADA em até 03 (trés) dias
Uteis ap0s a liberacao oficial do mesmao.

Em caso de suspensao das atividades escolares, ndo previstas no Calendario Escolar do
Municipio, a unidade escolar comunicara a CONTRATADA.

Responsabilizar-se pelo pedido de refei¢cdes, conforme as orientacdes a seguir:

A equipe técnica de nutricionistas da Secretaria Municipal de Educacdo devera orientar o
diretor escolar a preencher semanalmente o pedido de refeicbes a ser entregue a
CONTRATADA até 03 (trés) dias uteis antes da execuc¢ao do cardapio semanal;

A solicitacdo é preenchida de acordo com o numero estimado de alunos matriculados na
Unidade Escolar que se alimentam das refeicdes produzidas para a Alimentagdo do aluno,
portanto ndo ha um pedido minimo para que esta solicitacao seja efetivada, esta sera enviada
previamente a CONTRATADA pela Sec¢éo de Alimentacao Escolar.

O responsavel pela Secao de Alimentacdo Escolar / SEMED devera conferir a planilha de
guantitativo de refeicbes apresentada pela CONTRATADA, bem como o pedido realizado pelo
diretor escolar, documentos entregues pela CONTRATADA a CONTRATANTE.

Caso existam informacGes a serem corrigidas, o responsavel devera comunicar a
CONTRATADA, relatando o motivo de sua rejeicdo para que a CONTRATADA realize as
correcBes necessarias.

Apés conferéncia, sanadas as divergéncias, caso existam, o responsavel pela Secao de
Alimentacdo Escolar, receberda as notas fiscais emitidas pela CONTRATADA e as
encaminhara ao departamento responsavel pelo pagamento.

VIlIl- DAS COMPETENCIAS DA CONTRATADA
Deverda a CONTRATADA, a sua conta e risco:
Quanto aos alimentos:

e Atender ao padrdo de qualidade e a legislacdo vigente, constantes nos anexos deste
instrumento e, ainda, dentro do prazo de validade (sendo vedada a utilizagdo de alimentos
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com alteracdes de caracteristicas sensoriais, ainda que dentro do prazo de validade), frescos
e in natura no caso de hortifrutigranjeiros (frutas, verduras, legumes, feculentos, ovos, etc.).

¢ Alimentos minimamente processados poderdo ser utilizados unicamente nas unidades
escolares de ensino fundamental, apés aprovacdo da CONTRATANTE, devendo ser
transportados e armazenados na unidade exclusivamente sob refrigeracéo, ndo podendo ser
congelados.

e Deveré receber os géneros alimenticios oferecidos pela CONTRATANTE para atender
aos cardapios, bem como outros géneros da Agricultura Familiar adquiridos pela
CONTRATANTE no decorrer do contrato por meio de Chamada Publica.

e O armazenamento, a manipulacdo, a higienizacéo e o preparo dos géneros alimenticios
citados nos itens € de responsabilidade dos funcionarios da CONTRATADA.

e Fornecer as quantidades adequadas para atendimento ao per capita e incidéncias
especificados nos anexos, bem como considerar as referéncias acerca dos fatores de
correcao e conversao apresentadas e respectivas atualiza¢des da literatura nos anexos

e Atender ao cardapio, no que se refere ao tipo de alimentacao e seus itens, para o0s alunos
matriculados em todos os periodos da unidade escolar, seguindo os parametros indicados
nos anexos deste termo, especialmente quanto ao “per capita”, ao porcionamento, as
frequéncias e as reposicoes dos alimentos e preparacoes.

e Atender aos alunos com necessidade alimentar e nutricional especial, conforme solicitado
pela CONTRATANTE, a fim de atendimento da Lei n® 12.982/2014.

e Excepcionalmente, a CONTRATADA poderé receber alimentos ndo previstos nos termos,
em especial aqueles que vierem a ser fornecidos pela CONTRATANTE para adequagéo do
plano alimentar e nutricional especial.

e Contratar, preferencialmente, fornecedores locais, inclusive da agricultura familiar do
Municipio de Vargem- SP, a ndo ser que ndo atendam, de forma claramente comprovada, 0s
requisitos exigidos neste Termo de Referéncia.

e A CONTRATANTE podera solicitar os relatérios técnicos previstos no presente Termo de
Referéncia, bem como outros relatérios necesséarios ao seu controle de fiscalizacdo e
monitoramento da prestacéo de servico.

Quanto aos insumos diversos:

e Fornecer insumos de qualidade e quantidade adequada para a eficiente prestacédo do
servico, tais como:

e Materiais para a Cozinha: gas de cozinha, fésforo, saco plastico para coleta e guarda de
amostra, bobina plastica transparente (100% polietileno virgem, translicido e cristalino),
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medindo 40x60 (préprio para a guarda de hortalicas, carnes e outros alimentos), luva térmica,
etc.

e Materiais de Limpeza: Os procedimentos de limpeza e sanitizacdo de equipamentos,
utensilios e mobiliarios devem garantir a ndo contaminacao do alimento, sendo obrigatério o
uso de desincrustante, sanitizante, detergente, esponja dupla face, esponja ndo abrasiva,
vassoura, rodo, balde plastico, etc.

e Os produtos de higienizagdo devem obedecer a legislacdo vigente, devendo ser
registrados no Ministério da Saude.

¢ Uniformes especificados para o desempenho das funcées, em boas condi¢cdes de higiene
e conservacao, para troca diaria e utilizacdo apenas nas dependéncias internas da cozinha,
tais como: aventais de frente de tecido, calcas, blusas, meias, todos de cor clara; calcados
fechados; rede de malha fina para protecao dos cabelos, mesmo que o uniforme inclua touca;
a critério da CONTRATADA, o uniforme podera ou nao ter seu logotipo.

e Equipamentos de Protecdo Individual (EPIs) especificados para o desempenho das
funcdes, em boas condi¢des de higiene e conservacgao, tais como: aventais de PVC, aventais
de tecido, luvas de malha de aco, luvas térmicas, luvas.

e Fornecer touca descartavel para visitantes e entregadores.

e Fornecer demais insumos que se fizerem necessarios para a adequada prestacdo do
servico. Contratar, preferencialmente, fornecedores locais, do Municipio de Vargem- SP, a
nao ser que nao atendam, de forma claramente comprovada 0s requisitos exigidos neste
Termo de Referéncia.

Quanto aos utensilios, equipamentos e mobiliarios:

e Fornecer utensilios de mesa, conforme discriminado nos anexos, de qualidade adequada
para atender ao maior numero estimado de alunos matriculados por periodo, mediante
demanda.

e Fornecer utensilios de cozinha, conforme discriminado nos anexos deste termo, de
gualidade e quantidade adequadas, necessarios a viabilizacdo do servico, mediante
demanda.

e Fornecer equipamentos de cozinha, conforme discriminado nos anexos deste termo, de
gualidade e quantidade adequadas, sem pontos de ferrugem, com vedacdo das portas,
guando houver, de 6timo desempenho quanto a eficiéncia energética (consumo de energia),
mediante demanda, caso sejam necessarios para viabilizacédo do servico.

e Fornecer mobiliarios da cozinha e despensa, de qualidade e quantidade adequadas, e
necessarios a viabilizacdo do servico, mediante demanda.
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e A critério da CONTRATADA, podera utilizar os utensilios, equipamentos e mobiliario
disponiveis na unidade escolar, devendo:

e Manter o estado de conservacao dos mesmos, responsabilizando-se pelas manutengdes
periddicas e reparos consequentes da sua utilizacao.

e Requerida pela CONTRATANTE ou identificada pela CONTRATADA a necessidade de
reparar algum dos itens supramencionados, efetuar tal reparo as suas expensas, cientificando
previamente a direcdo da unidade escolar;

e A fim de ndo prejudicar a continuidade dos servicos, os utensilios, equipamentos ou
mobiliarios defeituosos deverdo ser imediatamente substituidos enquanto estiverem em
manutencao.

¢ Inventariar os utensilios de mesa e cozinha, os equipamentos de cozinha e os mobiliarios
da cozinha e despensa em conjunto com a diretora da unidade escolar no inicio e ao término
da vigéncia do contrato, objetivando a exata identificacdo das quantidades de utensilios,
equipamentos e mobiliarios existentes na unidade escolar, bem como a precisa descri¢cdo de
seu estado de conservacdo, devendo o inventario ser atualizado sempre que houver
fornecimento de novos utensilios, mobiliarios ou equipamentos pela CONTRATADA.

¢ O inventério final a que se refere a esse item devera ser realizado em até 20 (vinte) dias
Uteis antes do término da vigéncia do contrato, a fim de que haja tempo habil para a ado¢éo
dos procedimentos de reparos ou reposicdes que se facam necessarios.

¢ Ao término do contrato, desde que ultrapassado o prazo de 24 meses 0S equipamentos
e utensilios eventualmente fornecidos pela contratada, passardo a pertencer ao patriménio
da contratante sem qualquer 6nus adicional a este;

Quanto aos servicos, suporte logistico e tecnoldgico:

e Suprir cada unidade escolar com utensilios, mobiliarios e equipamentos imprescindiveis
a execucdao dos servigos.

e Distribuir seus funcionarios em turnos de trabalho, de modo a atender as atividades
inerentes ao Programa Nacional de Alimentacdo Escolar-PNAE, especificadas neste projeto,
devendo a qualidade e a uniformidade do servico prestado ser preservadas, independente
das escalas de servico adotadas.

e Realizar o pré-preparo, preparo e a distribuicdo das refeicdes aos alunos, diretamente
nos locais indicados nos anexos deste termo, de segunda a sexta-feira, nos horarios pré-
determinados pelo nutricionista RT ou pela equipe técnica de nutricionistas, ambos da
Secretaria Municipal de Educacgéo, obedecendo ao calendario escolar do municipio e das
unidades escolares.
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o Poderao haver solicitacdes pela CONTRATANTE de refeicdes aos sdbados, domingos e
feriados, sendo a CONTRATADA comunicada oficialmente com antecedéncia. Os
guantitativos indicados neste projeto ja& sdo suficientes para acobertar estas
excepcionalidades.

e Colocar redes ou telas na saida das cubas da cozinha (ralos de pias), a fim de evitar
entupimentos bem como a proliferacdo de microrganismos e infestagoes.

e E de responsabilidade da CONTRATADA o reparo necessario caso ocorra entupimento
por sua acao, sem prejuizo da aplicacdo da penalidade cabivel.

e Garantir o recebimento, armazenamento e a selecdo qualitativa e quantitativa dos
alimentos pereciveis e ndo pereciveis, tanto na Central de Distribuicdo quanto nas unidades
escolares, através de servi¢cos de logistica adequados a realizacao do objeto do contrato.

e Asentregas deverao ser realizadas por profissionais treinados e habilitados, programadas
de modo a ndo causar prejuizos a rotina das cozinhas e das unidades escolares.

e Deve ser permitida a entrada dos técnicos da CONTRATANTE e dos membros dos
conselhos municipais (CAE / COMSEA), devidamente identificados, a qualquer tempo, tanto
na Central de Distribuicdo quanto nas dependéncias vinculadas a execucdo dos servicos
contratados, a fim de verificar e relatar o atendimento das normas técnicas e das exigéncias
da legislagao vigente.

e A CONTRATADA deve acatar as conclusdes do relatério final elaborado pelos técnicos
da CONTRATANTE, os quais poderdo determinar a adocdo das providéncias necessarias
para, quando for o caso, a corre¢cdo dos pontos criticos e das irregularidades constatadas,
sem prejuizo da aplicacéo das penalidades cabiveis.

e Transportar os géneros alimenticios e insumos para as unidades escolares em condi¢cfes
gue preservem tanto suas caracteristicas fisicas, como no caso de congelados e refrigerados,
guanto sua qualidade no que se refere as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolédgicas e
microscoépicas, atendendo a legislacao vigente e as Portarias CVS-15/91 e CVS-01/07.

e Os veiculos deverao possuir licenca ou cadastro para transporte de alimentos, fornecido
pelo 6rgéo de vigilancia sanitaria competente.

e Fornecer a cada unidade escolar, bloco para pedido de refeicbes em 03 (trés) vias, que
obedecera as seguintes orientacoes:

e A CONTRATADA recolhera em cada unidade escolar o pedido semanal preenchido pelo
diretor, com 03 (trés) dias Uteis de antecedéncia ao inicio da execug¢do do cardapio semanal,

e Apls a execucdo, a CONTRATADA devera semanalmente apresentar a Secretaria
Municipal de Educacéo / Secao de Alimentacao Escolar 01 (uma) planilha com o quantitativo
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de refeicdes solicitada em cada unidade escolar, juntamente com todos os pedidos,
documentos que serao fiscalizados pelo responsavel da Secao de Alimentacdo Escolar;

e As solicitacbes poderdo ser corrigidas, a qualquer tempo, caso seja verificado, pela
equipe de nutricionistas da CONTRATANTE, incorre¢cdes na execucao dos cardapios e seus
respectivos per captas e porcoes.

e Apds conferéncia dos documentos pela CONTRATANTE e realizadas as devidas
correcBes pela CONTRATADA, caso necessarias, a CONTRATADA podera emitir nota fiscal
da prestacao de servicos.

e Emitida nota fiscal, caso constatada alguma divergéncia pela CONTRATANTE, fica a
CONTRATADA obrigada a cancelar a nota divergente e emitir nova nota fiscal com as devidas
adequacdes informadas pela CONTRATANTE;

e Arecusa da planilha e/ou das notas fiscais ndo aprovadas pela Secretaria Municipal de
Educacédo / Secéo de Alimentacao Escolar, em hipétese alguma servira de pretexto para que
a CONTRATADA suspenda a prestacéo de servicos, objeto do presente projeto.

e Contratar, preferencialmente, fornecedores e prestadores de servi¢os locais, do Municipio
de Vargem- SP, a néo ser que ndo atendam, de forma claramente comprovada os requisitos
exigidos neste Termo de Referéncia.

Quanto aos colaboradores:

e Manter em carater permanente, numero suficiente para atender & execugéo dos servigos
0s seguintes profissionais:

e Um nutricionista com registro no Conselho Regional de Nutricdo, que sera o responsavel
técnico (RT) pela supervisdo de toda a equipe de trabalho da CONTRATADA vinculada ao
objeto deste projeto, em acordo com o0 a Resolugcédo do Conselho Federal de Nutricdo — CFN
n° 465, de 23 de agosto de 2010;

¢ O RT da CONTRATADA devera realizar visitas técnicas de supervisdo habituais em cada
unidade escolar, para verificar a execucao do servico prestado por sua equipe, na frequéncia
minima de uma vez por més, em carga horaria compativel com as atividades desenvolvidas,
abrangendo rotineiramente todos os periodos de funcionamento da unidade.

e Caso necessério, o RT realizar4 visitas técnicas de supervisdo extras, conforme
demanda.

e O RT respondera integralmente, de forma ética, civil e penal, pelas atividades de nutricdo
e alimentacdo desenvolvidas.

e A equipe técnica de nutricao, parte integrante da equipe de trabalho da CONTRATADA,
sera responsavel pela atividade direta operacional diaria referente a prestacao de servico de
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alimentacdo nas unidades escolares, através da inspec¢éo rotineira da alimentacéo escolar
fornecida, verificando suas caracteristicas sensoriais (aparéncia, cor, odor, sabor,
consisténcia e textura), temperatura, porcionamento e aceitabilidade, visando, nesse caso,
recomendar a CONTRATANTE, possiveis alteracdes ou adaptacdes dos cardapios.

e Atroca ou reposicao de colaboradores devera ser realizada sempre que necessério, e de
forma imediata, sem prejuizo do andamento do servigo.

e A CONTRATADA deveréa entregar, no ato da assinatura do contrato, relagdo (contendo
nome e n° de registro no CRN) de todos os nutricionistas, incluindo o responséavel técnico
(RT) pelo servigco de alimentacdo contratado, e daquele que sera o contato direto com a
CONTRATANTE.

e A CONTRATADA devera providenciar, sempre que necessario ou solicitado pela
CONTRATANTE, a imediata substituicdo de seus empregados, por outros com experiéncia
equivalente ou superior, e encaminhar relacdo atualizada dos mesmos a CONTRATANTE,
até dois dias Uteis ap6ds tal substituicao.

e A CONTRATADA deverd responsabilizar-se por todos os encargos trabalhistas,
previdenciarios, fiscais, comerciais, contribui¢cdes ao Instituto Nacional de Seguridade Social
— INSS, assistenciais, securitarias e sindicais, de seus funcionarios, sendo considerada como
Gnica empregadora, ndo havendo vinculo de solidariedade empregaticia com a
CONTRATANTE.

e Responsabilizar-se pela adequada prestacdo dos servicos no tocante a Seguranca,
Medicina e Ambiente do Trabalho.

e Cumprir e fazer cumprir pelos seus funcionarios, o regulamento interno da unidade
escolar, referente as normas de seguranca, regras disciplinares e relacdes interpessoais.

e Responsabilizar-se Unica e exclusivamente pela assuncdo de quaisquer danos ou
prejuizos causados por si ou sua mao de obra, a coisa, propriedade, pessoa de terceiros ou
a municipalidade, em decorréncia da execucdo do servico ou de algum comportamento
danoso de seus empregados, e assuncao de qualquer ressarcimento ou indenizacao que tais
danos ou prejuizos tenham causado, que correrdo as suas expensas, sem quaisquer dnus
para a CONTRATANTE.

e Manter durante toda a execucéo do contrato todas as condi¢des que culminaram em sua
habilitacéo e qualificagédo na fase licitatoria.

e Contratar, preferencialmente, funcionarios e prestadores de servicos locais, do Municipio
de Vargem- SP, a ndo ser que nao atendam, de forma claramente comprovada os requisitos
exigidos neste Termo de Referéncia.

e A CONTRATADA obriga-se a desenvolver boas relagbes com os funcionarios da
Prefeitura, encarregados da fiscalizagdo do contrato, acatando quaisquer ordens, instrucoes
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e 0 que mais emanar da Fiscalizacdo da Administracdo, em conformidade com o objeto da
licitacao.

e Osrelatorios de supervisdo deverao ser assinados pelo Diretor da Unidade.

e As cobpias dos relatorios de supervisdo deverdo ser encaminhadas a Secdo de
Alimentag&o Escolar semanalmente.

e Quanto ao recebimento, armazenamento e controle de estoque:

e Responsabilizar-se pelo controle e organizagcdo dos estoques de materiais de higiene,
limpeza e alimentos pereciveis e ndo pereciveis, para a producdo da alimentacdo nas
unidades escolares, de forma compativel com o objeto deste projeto.

e Receber os alimentos e materiais em horarios pré-determinados junto aos seus
funcionérios ou fornecedores, devidamente paramentados com avental, mascara facial, rede
ou gorro para proteger os cabelos e identificados, de forma a nao interferir na rotina da
unidade escolar;

¢ Manter os alimentos em sua embalagem primaria original, desde o recebimento, rotulada
de acordo com a legislagéo vigente.

e Caso seja necessario retirar alimentos de suas embalagens originais, estes deverdo ser
adequadamente reembalados, com saco transparente atoxico, para armazenamento, com a
aposicao ou transcricdo do roétulo original, devendo ser colocadas etiquetas em cada nova
embalagem, que deverdo conter todos os dados necessarios a adequada identificacdo e
rastreamento do produto.

e Armazenar adequadamente, os alimentos, insumos e produtos de higiene e limpeza, de
forma a ndo serem misturados e a garantir suas condi¢des ideais de consumo;

e Armazenar vassouras e rodos em local apropriado ou, se ndo houver, em outro local
desde que protegidos por saco plastico.

e Manter os locais de armazenagem de alimentos (despensa, refrigerador e freezer) em
condicdes adequadas de uso obedecendo as normas técnicas e sanitarias vigentes.

e Prever no estoque, quantidade de alimentos ndo pereciveis destinados a atendimento
emergencial, para substituir outros eventualmente nao entregues, por problemas de
abastecimento dos fornecedores.

Quanto ao pré-preparo, preparo e cocGao:

e Seguir e executar o cardapio mensal, inclusive o das dietas especiais, conforme
legislacéo vigente, todos elaborados pelo responsavel técnico da CONTRATANTE e informar
a Secretaria Municipal de Educacdo, Secao de Alimentacdo Escolar, qualquer alteracdo
necessaria, justificando oficialmente.
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e Manter os alimentos, apdés o preparo e até o momento final da distribuicdo, em
temperatura adequada a preservacao de sua qualidade sanitaria.

e Doar a critério da CONTRATANTE, ou desprezar, ao final de cada periodo, as sobras de
alimentos néo distribuidos.

e Distribuir a alimentacdo em quantidade e qualidade definidas neste instrumento, com
apresentacao e temperatura adequadas, e utensilios de mesa e sobremesa adequados, em
boas condicfes de uso e de higiene, cumprindo os horarios estabelecidos pelo nutricionista
da CONTRATANTE.

e Distribuir com as méaos protegidas por luvas descartaveis, alimentos que nao sao servidos
com utensilios de mesa ou cozinha (como péo, biscoito, bolo, fruta, etc.), observando que o
uso de luvas ndo implica na eliminacéo da higiene e assepsia das maos.

Quanto ao porcionamento:

e Obedecer as per capitas determinadas nos anexos deste termo, em acordo com a
Resolucdo FNDE n° 06, de 08 de maio de 2020, e a Resolugcdo FNDE n°20, de 02 de
dezembro de 2020.

e Porcionar a alimentacao fornecida a cada aluno de maneira correta e uniforme, utilizando
utensilios de cozinha padronizados e apropriados conforme especificacdes dos anexos deste
termo;

e Em casos autorizados pela CONTRATANTE, devera ser usado alimento ou suplemento
em quantidade maior ou menor em dietas especiais.

e Garantir a disponibilidade de alimentos em quantidade suficiente para todos os alunos,
inclusive quando houver solicitagdo da CONTRATANTE de diminuicdo do porcionamento,
visando a reducdo do desperdicio constatado pela direcdo da unidade escolar, por
nutricionista da CONTRATANTE ou pelos membros dos conselhos (CAE /COMSEA).

e A CONTRATADA devera disponibilizar regularmente, relatérios técnicos referentes a
manutencdo preventiva e corretiva de equipamentos, utensilios e mobiliarios, controle de
amostras, controle de temperatura, controle de visitas técnicas realizadas por sua equipe,
controle de higienizacdo programada e efetivada no ambiente e nos equipamentos,
mobiliarios e utensilios.

Quanto a higienizagéo:

e Higienizar de acordo com as normas e critérios da legislacdo vigente, cozinha e despensa,
desinfetando pisos, paredes, tetos, ralos, coifa (se houver), e limpando telas milimétricas, teto,
luminarias, peitoris e batentes de janelas e respectiva parte interna, bem como balcdo de
distribuicao.
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¢ A higiene e limpeza do refeitério e seus mobiliarios ficara a cargo da unidade escolar.

e Higienizar de acordo com as normas e critérios da legislacdo os utensilios de mesa e
cozinha, mobiliarios e equipamentos usados nas atividades do dia.

e Os utensilios higienizados devem ser submetidos a secagem natural, guardados e
protegidos.

e Observar as normas e critérios de higienizacéo, especialmente aos referentes a Portaria
CVS-05/2025, referente ao “Regulamento Técnico sobre os Parametros e Critérios para o
Controle Higiénico-Sanitarios em Estabelecimentos de Alimentos” e:

e Higienizar as dependéncias da unidade educacional utilizadas no servigo diario (cozinha
e despensa), desinfetando seus pisos, ralos, coifa, paredes e vitrd, ficando a higiene e limpeza
do refeitdrio e seus mobiliarios a cargo da unidade escolar;

e Higienizar os utensilios e equipamentos usados nas atividades do dia, e os utensilios
utilizados pelos alunos;

e Higienizar os alimentos, sendo que vegetais crus e frutas devem sofrer processo de
desinfeccdo com solucédo clorada, de acordo com as normas vigentes.

e Proceder com higiene nas atividades de armazenamento, manipulacdo, preparo,
distribuicdo e transporte dos alimentos;

e Proceder a higiene com produtos registrados no Ministério da Saude;

e Recolher da cozinha diariamente, quantas vezes forem necessarias, residuos
alimentares, acondicionando-os devidamente e encaminhando-os até o local determinado
pela unidade educacional, observando a legislagcdo ambiental.

Quanto ao controle de qualidade e coleta de amostras:

e Responsabilizar-se perante todos os 6rgaos, inclusive perante as autoridades sanitarias
competentes, por acompanhar a distribuicdo diaria das refeicdes, verificando sua
apresentacao, temperatura, caracteristicas sensoriais e porcionamento.

e Providenciar a retirada de alimentos vencidos ou impréprios para o consumo do estoque
das unidades escolares.

e Reparar ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, a alimentacéo fornecida,
em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execucao dos servicos
ou pela utilizacao de alimentos impréprios.

e Responsabilizar-se pela guarda de amostra de todas as preparacgfes diarias, incluindo
amostra de agua, conforme legislagéo vigente e orientacdes a seguir:
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e As amostras deverao ser coletadas na area de distribuicdo das unidades escolares, um
terco do tempo antes do término da distribuicéo;

e As amostras deverdo ser devidamente identificadas (alimento, data, horéario e periodo em
gue foi servido), e guardadas por 72 horas, para eventuais analises laboratoriais;

e Caso a amostra seja de alimentos solidos, coletar no minimo 100 gramas e manter sob
refrigeracdo até 4°C ou sob congelamento a -18°C;

e Caso a amostra seja de alimentos liquidos, aqui incluida agua, coletar no minimo 100 ml
e manter sob refrigeracao até 4°C;

e A critério da CONTRATANTE, & CONTRATADA seré& solicitado o encaminhamento de
uma amostra de cada alimento pronto e servido ao aluno, inclusive para aqueles com
necessidades de dietas especiais, em dia determinado pela CONTRATANTE para analise
microbiologica a cargo exclusivo da CONTRATANTE, e o resultado devera ser enviado a
Secretaria Municipal de Educacéo /Secéo Nutricao e Alimentacdo Escolar.

e A crittrio da CONTRATANTE, poderdo ser realizadas andlises de alimentos cuja
avaliacao de aceitabilidade tenha sido inferior a 85%, conforme os registros efetuados pelas
unidades escolares, devendo ser utilizada, neste caso, metodologia reconhecida pelo FNDE;

e Solicitar a CONTRATANTE as adequacfes estruturais necessarias na cozinha e
despensa, para assegurar as condi¢des higiénico-sanitarias exigidas pela legislagcéo vigente.

o Estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de operacionalizacao
do servico, observando as normas de vigilancia e descrevé-lo no “Manual de Boas Praticas”.

¢ Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia de
fornecimento para situagcdes emergenciais, tais como: falta d’agua, energia elétrica, gas,
guebra de equipamentos, greves, paralisagbes e outros, assegurando a manutengdo do
atendimento adequado aos alunos das unidades escolares.

¢ Quanto aos manuais:

e Elaborar, em até 20 (vinte) dias Uteis, a contar da homologacéao do resultado da licitacéo,
‘Manual de Boas Praticas” e “Manual de Procedimento Operacional Padrdao” (POP)
especificos para cada unidade escolar, bem como “Receituario Padrdo”, devendo
disponibiliza-los a CONTRATANTE sempre que solicitado, atendendo:

e Resolucdo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004;

e A revisdo e aprovacdo da CONTRATANTE da edicdo preliminar dos exemplares, antes
da edicdo final e distribuicdo, pela CONTRATADA, nas unidades escolares e outros
segmentos.

e Atualizacdo ou adequacéo, conforme solicitacdo da CONTRATANTE.
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e O POP devera atender, além dos dispositivos do termo de referéncia, também:
e -Modelo cardapio previsto neste projeto;

e -Tabela de per capita e frequéncia estimada dos alimentos, por tipo de alimentacao,
alimento e faixa etaria, prevista neste projeto;

e -Dispositivos legais referentes ao fornecimento terceirizado de refei¢coes;

e -Procedimentos padronizados para seguranca alimentar e nutricional, incluindo
instrucdes sobre a higienizacdo de alimentos, equipamentos, utensilios, mobiliarios e areas
de pré-preparo, preparo ou distribuicdo, retirada de lixo, controle de pragas, transporte,
recebimento e armazenamento de alimentos e insumos, garantindo o atendimento ao objeto
deste projeto.

e - O “Receituario Padrao”, que devera atender, além dos dispositivos do termo de
referéncia, também:

¢ - Quantidade estimada de todos os ingredientes que compdem cada preparacao culinaria;
e - Modo de preparo de cada preparacao;

¢ - Eventuais diluicdes necessarias ao preparo do produto (extrato de tomate, leite em pg,
outros produtos em po, etc.);

e - Outras informagdes pertinentes.

e - Provados pela CONTRATANTE, a CONTRATADA devera em até 10 (dez) dias Uteis
entregar “Manual de Boas Praticas”, “POP” e “Receituario Padréo”, nos seguintes locais:

- 01 (uma) copia de cada exemplar em cada unidade escolar, constantes nos anexos deste
termo

- 01 (uma) cépia de cada exemplar a Secretaria Municipal de Educacdo / Secdo de
Alimentacéo Escolar;

- 01 (uma) copia de cada exemplar ao Conselho de Alimentacédo escolar (CAE);

Apos a entrega dos exemplares, a CONTRATADA ter4 o prazo de até 02 (dois) dias uteis
para apresentar a Secretaria Municipal de Educacdo/Secao de Alimentacdo Escolar:

- Relag&o contendo cada unidade que os recebeu, com a identificacdo do responséavel pelo
seu recebimento (carimbo ou nome legivel, assinatura e n° do Registro Funcional ou Registro
Geral);

- Relacdo contendo a identificacdo do responsavel que os recebeu nos outros locais em que
foram distribuidos (carimbo ou nome legivel, assinatura e n° do Registro Funcional ou
Registro Geral).
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- Ao final do contrato, os exemplares entregues deverdo permanecer nos locais onde foram
distribuidos.

e Contratar, preferencialmente, funcionarios e prestadores de servicos locais, do Municipio
de Vargem- SP, a néo ser que ndo atendam, de forma claramente comprovada os requisitos
exigidos neste Termo de Referéncia.

Quanto a méo de obra:
Manter, obrigatoriamente, sua mao de obra:

- Trabalhando em condi¢des de saude compativel com a prestacao dos servicos e, para tanto,
realizar exames médico-laboratoriais admissional e peridédico semestral em cada um de seus
empregados da cozinha, e exames especificos de acordo com as normas vigentes, realizados
as suas expensas, e que deverao ser apresentados a CONTRATANTE quando solicitados;

- Afastada para outras atividades, sem manipular alimentos, quando apresentar ferida, leséo,
chaga ou corte nas maos e bracos, gastrenterites agudas ou crénicas (diarreia ou disenteria),
infeccbes pulmonares ou faringites;

- Adequada quanto aos quesitos de: competéncia técnica, higiene pessoal, operacional e
uniformizacéo;

- Uniformizada diariamente, com equipamentos de protecdo, quando necessario, especificos
ao desempenho de suas funcdes. A colocacdo e retirada do uniforme e equipamentos de
protecdo ndo deverdo ocorrer no interior da despensa ou cozinha.

Capacitada periodicamente de acordo com a Resolucdo RDC n° 216/04, ANVISA/MS,
conforme os itens a seguir:

- Periodos de treinamento geral com toda a equipe de manipuladores, no minimo 02 (duas)
vezes ao ano;

- Periodos de treinamento com cada equipe de manipuladores, na prépria unidade escolar
onde atuam, sempre que solicitado pela CONTRATANTE.

Manter junto & dire¢cdo da unidade escolar, e afixada em local visivel da cozinha, relacéo
nominal atualizada de sua equipe operacional, com horério de trabalho e escala de servico, e
de seus nutricionistas, com o respectivo nimero de registro no Conselho Regional de
Nutricionistas — CRN, e a relagcédo de telefones da CONTRATADA para algum atendimento
emergencial relacionado ao servigo;

E vedada & CONTRATADA a utilizacdo, em sua equipe, de familiares de alunos matriculados
na mesma unidade escolar em que se promove a prestacao de servigos.
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Para fins do disposto deste projeto, consideram-se familiares as pessoas que possuam
vinculo de parentesco até o segundo grau com o aluno matriculado na unidade escolar em
que a CONTRATADA desempenha a prestacéo de servicos.

Contratar, preferencialmente, funcionéarios e prestadores de servigos locais, do Municipio de
Vargem- SP, a ndo ser que ndo atendam, de forma claramente comprovada os requisitos
exigidos neste Termo de Referéncia.

Acompanhamento e motivacédo dos alunos: Com a devida autorizacdo da direcdo da unidade
escolar e CONTRATANTE, desde que em consonancia com a proposta pedagogica da
Secretaria Municipal de Educacédo e diretrizes estabelecidas pela Sec¢do de Alimentacdo
Escolar, a CONTRATADA, sob orientacdo de seu nutricionista RT, podera estabelecer e
implantar um plano de ac¢des positivas, visando motivar e incentivar os alunos para a adocao
de um comportamento alimentar saudavel.

Afixacdo do cardapio:

- Manter o cardapio afixado no refeitério, na cozinha e em local de facil acesso aos
responsaveis pelos alunos.

- O cardapio devera conter a identificacdo dos nutricionistas da CONTRATADA como
executante e da CONTRATANTE como responsavel por sua elabora¢éo, contendo nome, n°
de registro no CRN.

Controle de pragas:

- Contribuir para o controle integrado de pragas em geral, através da adocao de medidas
preventivas e comunicagao de ocorréncias de infestacdo na cozinha e despensa, a direcao
da unidade escolar, ficando sob a responsabilidade da unidade escolar a realizagéo do servigo
competente para solucionar a presente questéo.

Sustentabilidade:

- Adotar redutores de vazao em torneiras (arejadores), dispositivos que contribuem para a
economia de agua em torno de 25%.

- Adquirir equipamentos que reduzam o consumo de energia assegurando préaticas
adequadas a eficiéncia energética.

- Assegurar na aquisicdo dos equipamentos, o selo PROCEL - Programa Nacional de
Conservacdo de Energia Elétrica e o selo INMETRO - Instituto Nacional de Metrologia,
Normalizacéo e Qualidade Industrial.

Verificar, periodicamente, os sistemas de refrigeracdo e aquecimento zelando pelo bom
funcionamento dos equipamentos, manutencao adequada e utilizacdo de combustivel de boa
qualidade.

Rua Geraldino de Oliveira, n° 236 - Vargem/SP

Telefone: (11) 4598-3000



Prefeitura do Municipio de Vargem

Comunicar ao diretor da unidade escolar sobre equipamentos com mau funcionamento ou
danificados, como lampadas queimadas ou piscando, zumbido excessivo em reatores de
luminarias e mau funcionamento de instalagGes energizadas.

DAS SANCOES

A aplicacdo de penalidades se dara conforme previsto na Lei Federal n° 14.133/2021. No que
tange as multas, a CONTRATADA estaré sujeita as penalidades abaixo discriminadas:

Multa diéria por atraso no atendimento da ordem de servigo para inicio da execucdo dos
servigos contratados, pelo periodo maximo de 20 (vinte) dias: 0,2% (dois décimos por cento)
sobre o valor contratual.

A partir do 20° (vigésimo) dia de atraso ficard configurada a inexecucgéo total ou parcial do
ajuste, esta Ultima no caso do atraso se referir a parcela do objeto contratado.

No caso de inexecucgédo parcial do contrato, poderd ser promovida, a critério exclusivo da
CONTRATANTE, a rescisdo contratual por culpa da CONTRATADA, aplicando-se a pena de
multa de 5% (cinco por cento) do valor total estimado do contrato, além da possibilidade de
aplicacao da pena de impedimento do direito de licitar e contratar com a Administracéo, pelo
prazo de até 05 (cinco) anos.

Multa pela inexecucéao total do contrato: 10% (dez por cento) sobre o valor contratual. No caso
de inexecucdao total do contrato, caberd, ainda, a critério da CONTRATANTE, aplicacdo da
pena de impedimento de licitar e contratar com a Administracdo, pelo prazo maximo de 05
(cinco) anos.

Multa por descumprimento de clausula contratual relacionada a manutencédo documental das
condi¢des de habilitacdo: até 2,5% (dois e meio por cento) sobre o faturamento mensal do
periodo em que persistir a inadequacéo.

Podera ser aplicada, a critério da CONTRATANTE, em decorréncia do descumprimento das
disposicdes deste instrumento, multa sobre o faturamento diario obtido pela CONTRATADA
junto a unidade, nos seguintes casos:

Nos dias em que ndo houver faturamento, para fins de calculo de multa o apontamento das
ocorréncias considerard o dia atil com faturamento mais proximo ao da ocorréncia,
preferencialmente no mesmo més de medicao dos servicos.

Caso o dia sem faturamento a que se refere a letra anterior esteja intercalada entre dois outros
dias uteis com faturamento, sera levado em consideracgéo para fins de calculo de multa, o dia
subsequente ao da ocorréncia.

Ocorréncias consideradas gravissimas (sobre faturamento diario):
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Multa de até 2%, quando a CONTRATADA deixar de servir qualquer tipo de alimentacao
estabelecida pela CODAE, para o total ou parte dos alunos do periodo, inclusive no que diz
respeito ao atendimento de alunos com alimentacéo especial.

Ocorréncias consideradas graves (sobre faturamento diario):

Multa de até 1,5%, quando faltar Nutricionistas (Responséveis Técnicos) em numero
suficiente para atender a demanda referente a adequada e satisfatéria prestagcéo do servico,
ou quando nao providenciar, assim que necessario, a imediata substituicdo do Nutricionista
Responsavel Técnico pelo servico na unidade educacional;

Multa de até 1,5% quando: a) o Nutricionista deixar de visitar no minimo duas vezes por
semana a unidade educacional que estiver sob sua responsabilidade; b) deixar de apresentar
a direcao escolar os relatérios de suas visitas técnicas, contendo as providéncias tomadas e
orientacdes dadas aos manipuladores de alimentos; c) exercer funcbes contratualmente
incompativeis em relacdo aquelas consideradas atribuicdes do nutricionista.

Multa de até 1,5%, quando faltar empregados especializados em numero suficiente para
atender, tanto a demanda referente a adequada e satisfatoria prestacdo do servico, como a
rotina de horarios de distribuicdo da unidade;

Multa de até 1,5%, quando utilizar m&ao de obra (cozinheiro escolar e nutricionista) inadequada
em relacdo a competéncia técnica;

Multa de até 1,5% quando ndo apresentar e ndo mantiver na unidade escolar, cépia dos
Atestados de Saude Ocupacional (ASO) de cada um de seus empregados (conforme
legislagéo vigente);

Multa de até 1,5%, quando algum empregado de seus fornecedores / prestadores de
servico/manipuladores proceder de forma a colocar em risco a sanidade do local,

Multa de até 1,5%, quando armazenar os alimentos pereciveis sob refrigeracdo de maneira
inadequada, em desacordo com a legislagéo vigente e/ou Manual de Boas Préticas;

Multa de até 1,5%, quando descumprir quaisquer umas das seguintes obrigacdes, ao fornecer
a alimentacéo: a) “per capita” de preparo; b) porcionamento unitario de fornecimento ao aluno;

Multa de até 1,5%, quando: a) deixar de realizar reparos de mobiliarios necessarios a eficiente
prestacao do servico; b) ndo cumprir a Notificacdo de Manutencao e Reparo (NMR), referente
a providéncias quanto a execug¢do dos servi¢os de reparos de mobiliario;

Multa de até 1,5% (um e meio por cento), quando:

Nao mantiver o “Receituario Padrao” e/ou o “Manual de Boas Praticas na Prestacao de
Servigo de Alimentagéo Escolar” disponiveis na cozinha;
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Multa de 1,5%, quando nédo utilizar as dependéncias vinculadas a execucédo do servico,
exclusivamente para atender ao objeto contratado.

Ocorréncias consideradas moderadas (sobre faturamento diario):

Multa de até 1%, quando: a) os insumos apresentarem qualidade inadequada para a eficiente
prestacédo do servigo; quando) os insumos forem utilizados inadequadamente; c) 0s insumos
nao forem corretamente identificados, de forma a permitir sua rastreabilidade em
conformidade com MBP e legislacao vigente;

Multa de até 1%, quando armazenar os alimentos de maneira inadequada, em desacordo com
a legislacéo vigente e/ou Manual de Boas Praticas;

Multa de até 1% (um por cento), quando:

Deixar de identificar os alimentos, apés sua abertura, conforme Manual de Boas Praticas, ou
ainda estes apresentarem problemas de identificacdo em sua embalagem priméria;

Deixar de identificar os alimentos em processo de pré-preparo/preparo, conforme legislacéo
vigente e/ou Manual de Boas Praticas;

Deixar de identificar os alimentos em processo de descongelamento, conforme legislacao
vigente e/ou Manual de Boas Préticas;

Ocorréncias consideradas leves (sobre faturamento diario):

Multa de até 0,5% (meio por cento), quando nado transferir no prazo de 48 horas, apés a
solicitacdo da direcéo, o funcionario com vinculo familiar na unidade educacional em que se
promove a prestagao de servicos;

Multa de até 0,5% (meio por cento), quando ndo houver cartaz orientativo para higienizagéo
de méos afixado proximo a pia destinada para tal atividade;

Poderéa ainda ser aplicada, a critério da CONTRATANTE, em decorréncia do descumprimento
das disposic¢des deste instrumento, multa calculada sobre o faturamento mensal obtido junto
ao respectivo lote de unidades atendidas, nos seguintes casos:

Pela inexecucao total ou parcial do contrato, a Contratante podera, garantida a prévia defesa,
emitir Declaracdo de inidoneidade para licitar e contratar com a Administracdo Publica
enquanto perdurarem 0s motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a
reabilitacdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que serad concedida
sempre que o contratado ressarcir a Administragdo pelos prejuizos resultantes e apos
decorrido o prazo da sancéo aplicada.

As penalidades séo independentes e a aplicacdo de uma néo exclui a de outras, podendo ser
aplicadas isolada ou cumulativamente.
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A critétrio da CONTRATANTE, a CONTRATADA serd notificada, nos casos de
desconformidades sujeitas a prazo de adequacao, mediante Notificacdo de Manutencao e
Reparo.

VIl - DA DESCRICAO DO OBJETO, SUA EXECUCAO E SOLUCAO BUSCADA
ESPECIFICACOES TECNICAS DOS SERVICOS OBJETO DA LICITACAO
Para efeito do objeto da presente licitacdo fica estabelecido os seguintes conceitos:

CARDAPIO BASICO — Conjunto de refeicdes servidas aos educandos de uma unidade
educacional durante o dia letivo.

MERENDA DO CARDAPIO — Um dos componentes do CARDAPIO BASICO, servida como
desjejum, colacédo, almoco, lanche ou como jantar.

SOLICITACAO — Comunicacéo feita por escrito pelos responsaveis designados de cada
unidade escolar a empresa contratada, formulada em impresso préprio, anexo a este edital,
contendo a quantidade de merendas dos cardapios que deverdo ser fornecidas e seus
respectivos periodos, elaborada para o periodo de uma semana, e entregue a contratada até
a quarta-feira da semana imediatamente anterior a de sua consumagao.

MERENDA DO CARDAPIO SOLICITADA — Entende-se por merenda do cardapio solicitada,
aquela cuja solicitacdo formulada por representante legal da Prefeitura, em impresso préprio,
tenha sido integralmente atendida, quantitativo e qualitativamente.

A empresa contratada devera prestar os servigcos obedecendo aos principios de nutricdo e
dietética, bem como respeitando as exigéncias da Vigilancia Sanitaria e legislacdes vigentes.

As refeicbes que compdem os varios cardapios serdo oferecidas a todos os educandos das
respectivas unidades educacionais.

A distribuicdo deverd ser de segunda a sexta feira, diretamente nos locais indicados no
ANEXO XIlI, obedecendo aos calendarios escolares do ano letivo. Em caso de suspenséao
das atividades com os educandos, ndo prevista nos calendarios, a contratada devera ser
comunicada com 24 (vinte e quatro) horas de antecedéncia.

A distribuicdo devera ocorrer nas unidades educacionais, nos horarios especificados pela
contratante.

A empresa contratada obriga-se a atender em quantitativo de merendas dos cardapios, tendo
como base minima o balanceamento proteico calérico do PNAE, Resolugdo 04/2026 e
04/2026 do FNDE, Notas Técnicas e posteriores alteracdes, todas as solicitacdes recebidas,
nunca em namero menor de refeicbes ou incompativel a solicitacdo. No caso de ocorrerem
envios de merenda aquém da solicitada, a empresa obriga-se a complementar as refeices
as suas expensas.
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Para efeito de controle, a contratada poder4, juntamente com a Prefeitura, efetuar a contagem
das merendas dos cardapios efetivamente servidas, elucidando assim quaisquer duvidas
sobre as quantidades de merendas dos cardapios servidas.

Quando o numero de merendas dos cardapios contados for inferior a aquelas solicitadas, a
contratada devera imediatamente providenciar a sua complementacdo, sem nenhum 6nus
adicional para a Prefeitura, levando-se em conta o porcionamento de um cardapio e tendo
como base minima o balanceamento proteico calorico do PNAE, Resolucdo 04/2026 e
04/2026 do FNDE, Notas Técnicas e posteriores alteracoes.

As instalacdes existentes de cada unidade educacional, bem como os equipamentos e
utensilios disponiveis, poderdo ser aproveitados, a critério da Contratante, quando a mesma
julgar necessario, para o preparo da alimentacdo quanto para distribuicdo e despensa.

Caso os equipamentos e utensilios ja existentes ndo sejam considerados suficientes ou
adequados, a proponente vencedora devera executar as adequacfes necessarias,
observadas as condi¢Bes impostas pelos érgdos sanitarios, que correrdo por sua conta e
risco, sem Onus para a Prefeitura, devendo ser apresentadas, obrigatoriamente, em sua
proposta.

Para alunos com necessidades especiais na alimentacdo, serdo mantidos os cardapios
basicos para os segmentos, devendo ser substituidos os alimentos contraindicados por
alimentos permitidos para as patologias, utilizando as mesmas per captas e incidéncias.

DO REGIME DE EXECUCAO

O critério de julgamento adotado sera o de menor preco global, observadas as condicbes
estabelecidas neste Edital e seus anexos. A execuc¢do do objeto ocorrera conforme as
demandas da Administracdo Municipal, mediante solicitacdes emitidas pela Contratante,
sendo a remuneragao da contratada realizada por preco unitario por merenda efetivamente
fornecida, de acordo com o cardapio solicitado e as especificacdes constantes no Anexo XIV.

Para fins de formacdo do valor estimado da contratacdo e da apresentacdo da proposta
comercial (Anexo IlI), foi considerada como base de célculo a estimativa quantitativa de
merendas previstas para os cardapios constantes do presente instrumento.

Considera-se “merenda efetivamente fornecida” aquela cuja solicitagdo, formalizada por
representante legal da Prefeitura em documento proprio, conforme modelo constante no
Anexo XVIII, tenha sido integralmente atendida pela contratada, em conformidade com os
critérios quantitativos e qualitativos estabelecidos neste Edital e seus anexos.

A definicdo dos cardapios a serem solicitados ficara a critério exclusivo da Contratante, dentre
agueles previstos no Anexo XlIV, de acordo com sua necessidade e conveniéncia
administrativa.

METODOLOGIA DE TRABALHO
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Compete a proponente vencedora o fornecimento de todos os géneros alimenticios e demais
insumos necessarios ao preparo das refeicdes, com a observacao rigorosa dos padrées de
higiene e coeficiente nutritivo estabelecido pelo PNAE.

No preparo das merendas, a proponente vencedora deverd utilizar géneros
comprovadamente de primeira qualidade, dentro de seu prazo de validade, frescos e in
natura, conforme o caso, além de méao de obra adequada quanto aos quesitos habilidade,
higiene pessoal, vestuario, etc.

Toda equipe de trabalho da proponente vencedora devera ser supervisionada e orientada por
profissional nutricionista, que se responsabilizara, tecnicamente pela merenda distribuida.

Podera ser fornecido aos matriculados, mais de uma merenda, em horarios alternativos, como
reforco alimentar nas escolas localizadas em regifes carentes do municipio.

DA FISCALIZACAO DOS SERVICOS

A empresa proponente vencedora sujeitar-se-a a fiscalizacdo dos érgaos competentes da
Prefeitura Municipal de Vargem, em todos os aspectos da contratagcdo, em especial quanto
aos quantitativos fornecidos e qualidade da merenda servida.

DA LOGISTICA E DISTRIBUICAO

Para efetivacdo da distribuicdo da alimentacdo e dos produtos de limpeza, a empresa
contratada devera apresentar no ato da assinatura do contrato o projeto de logistica e
distribuicdo, contendo:

Descricdo da frota dos veiculos que ird utilizar devendo possuir nesta frota, veiculos
adequados para distribuicao.

O projeto deveréa constar ainda, descrigdo do sistema de distribui¢cdo, de forma a garantir que
produtos de limpeza nao seréo transportados juntamente com os alimentos.

DAS OBRIGACOES DA LICITANTE VENCEDORA

A licitante vencedora obriga-se a manter, durante toda vigéncia do contrato, em
compatibilidade com as obrigacdes por ela assumidas, todas as condi¢fes de habilitacéo e
gualificacdo declaradas na licitacao.

QUANTO A RESPONSABILIDADE TECNICA:

A licitante vencedora devera executar os servicos observando as condi¢cdes de higiene e
seguranca na distribuicdo, no preparo das refeicdes e na supervisdo, conforme a ordem de
Servigo.

Manter nutricionista responsavel técnico conforme exigéncia do CRN e coordenador dos
servi¢os objeto do presente contrato.
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REPRESENTACAO DA LICITANTE VENCEDORA

Devera a licitante vencedora manter em carater permanente, durante a execucdo dos
servi¢cos, um responsavel técnico nutricionista, com poderes suficientes para representé-la
em tudo que se relacionar com o0s servigos contratados.

DIARIO DE SERVICOS

A licitante vencedora deverd comunicar a Prefeitura, imediatamente, qualquer ocorréncia ou
anormalidade que venha interferir na execucdo dos servigos objetivados nesta licitacao,
sendo que tal comunicagdo devera ser feita por escrito e entregue sob recebimento formal.

Os cardéapios serdo elaborados, acompanhado e fiscalizado, pela Nutricionista responsavel
do municipio; baseados na especificacdo dos produtos constantes do Anexo XV, que
contenham as necessidades caloricas e proteicas para os alunos da rede de ensino e
determinados pelas normas regulamentadoras do Programa Nacional de Alimentagao Escolar
(PNAE), Resolucéo 04/2026 e 04/2026 do FNDE, Notas Técnicas e posteriores alteracoes.

Os cardéapios serdo elaborados com antecedéncia de no minimo 30 (trinta) dias da preparacao
das merendas e submetidos a analise e aprovacao da Prefeitura, podendo ser alterados
desde que solicitado até a quarta-feira da semana imediatamente anterior a de sua
implantacéo.

A utilizacdo de géneros, produtos formulados e especificagées néo listadas nos anexos serao
permitidos desde que sua qualidade e aceitabilidade n&o sejam questionadas pela
fiscalizacdo da Prefeitura. Caso contrario, a licitante obriga-se a substitui-los pelas
especificacdes do Anexo XV sem quaisquer dnus a Prefeitura.

QUANTO AO PESSOAL

Com relagdo a méo de obra, a CONTRATADA se obriga a disponibilizar funcionarios em
namero suficiente para garantir a perfeita execucdo do contrato. Para isso, a contratada
deverd ter no minimo 20 (VINTE) merendeiras, sendo 10 (dez) de ativacdo imediata e 10
(dez) para ativacao futura, conforme necessidade da Contratante;

A CONTRATADA responsabiliza-se por todos os encargos trabalhistas, previdenciarios,
contribuicdes ao Instituto Nacional de Seguridade Social — INSS, Assistenciais, Securitarias
e Sindicais, de seus funcionérios, sendo considerada como Unica empregadora, hdo havendo
qgualquer vinculo de solidariedade empregaticia desta Prefeitura.

A CONTRATADA obriga-se a fornecer para todos os funcionéarios, toda uniformizacéo,
Equipamento de Protecdo Individual (EPIs) adequados e necessario para a perfeita execucao
dos servigos. Sendo o minimo para cada funcionério: 1 avental plastico, 3 aventais de tecido,
3 camisetas, 2 calgas, 2 sapatos, 3 toucas e redes protetoras. Os mesmos deverdo ser
fornecidos anualmente ou sempre que necessario. Copias das entregas deverdo ser
apresentadas sempre que realizadas.
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A CONTRATADA obriga-se a desenvolver boas relagdes com os funcionarios da Prefeitura,
encarregados da fiscalizacdo do contrato, acatando quaisquer ordens, instrucées e o que
mais emanar da Fiscalizacdo da Administracao, em conformidade com o objeto da licitacéo.

A CONTRATADA obriga-se a executar, perfeita e pontualmente todos o0s servigcos
determinados nas respectivas ordens de servicos ou requisi¢des emitidas pela Prefeitura,
bem como a apresentar uma relacdo nominal de todos os empregados encarregados,
comunicando ainda qualquer alteragdo ocorrida neste rol.

As atribuicbes minimas das merendeiras serao:
¢ Nocbes de higiene pessoal, de alimentos e de utensilios;

e Realizar o preparo e pré-preparo das refei¢cdes, observando as orientacdes e cardapios
fornecidos pela nutricionista, visando atender as necessidades. Servir o cliente atentando-se
no posicionamento correto estabelecido através do contrato;

e Fazer a higiene pessoal, de equipamentos, utensilios e ambiente (cozinha, estoque,
refrigeradores, freezers, lixeira, pisos, ralos, paredes), observando criticamente, com o
objetivo de minimizar riscos de contaminacao, antes e ap0s o preparo. Organizar a area de
trabalho, mantendo tudo em seus devidos lugares, como manda a legislagao vigente e POP’s
- Procedimentos Operacionais Padronizados, com o objetivo de um perfeito desenvolvimento
do produto final;

e Acompanhar cardapios, verificando-os diariamente, visando que todas as preparacdes
sejam preparadas nas datas e horarios pré-estabelecidos. Ensacar e estocar os produtos
recebidos, seguindo os padrdes de higiene pré-estabelecidos, com o objetivo de evitar perdas
e danos aos produtos. Decorar as preparacdes (na medida do possivel), zelando pela boa
apresentacao e com o objetivo de encantar o cliente;

e Os funcionarios da CONTRATADA devem, obrigatoriamente, informar a Direcdo da
unidade escolar e o Setor de Alimentacéo Escolar quaisquer irregularidades relacionadas aos
alimentos, equipamentos e utensilios, bem como problemas estruturais das cozinhas para
gue o Diretor/Coordenador tenha ciéncia das ocorréncias e possa dar os encaminhamentos
necessarios;

Os treinamentos/ formacbes para todas as funcionarias que atuam como cozinheiras
escolares, deverdo ser realizadas duas (02) vezes ao ano, com a presenca de um
representante da Prefeitura. Conteudo programatico obrigatorio:

Higiene e manipulagéo dos alimentos, Boas Praticas de Fabricacdo, microbiologia, doencas
causadas por microrganismos, higienizagdo de méos e antebragos, higiene corporal, higiene
e armazenamento de utensilios e equipamentos, higienizacdo da cozinha, higienizacdo de
hortifrutigranjeiros, importancia da uniformizagdo completa, recebimento de mercadorias,
armazenamento e descongelamento, contaminagcdo cruzada, organizacdo de estoque,
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importancia das etiquetas de identificacdo, preparacdo dos cardapios e dietas especiais,
aperfeicoamento de técnicas de preparo, coleta de amostras e seguranca do trabalho.
Podendo haver conteudo programatico tedrico e pratico.

A contratada deverd agendar com antecedéncia o treinamento e apresentar ao Setor de
Alimentacéo Escolar, a lista de presenca dos participantes dos treinamentos.

QUANTO AOS UTENSILIOS, EQUIPAMENTOS E INSTALACOES.

A licitante vencedora podera utilizar para a prestagéo de servigos os utensilios, equipamentos
e instalacdes pertencentes a Prefeitura Municipal, cabendo a mesma o fornecimento e
complementacdo dos utensilios, equipamentos e instalacdes e reposicdo do que se faca
necessario para a implantacdo dos servicos ora contratados, mantendo 0os mesmos em
condicGes adequadas durante toda a vigéncia do contrato.

Fica a cargo da licitante vencedora a reposicdo nha mesma especificacdo dos equipamentos
e utensilios extraviados ou danificados de propriedade da Prefeitura.

A licitante vencedora sera responsavel pelo conserto e manutencéao corretiva dos utensilios e
equipamentos de propriedade da Prefeitura, devendo devolvé-los em boas condices de uso
ao final do contrato.

A licitante vencedora devera se atentar ao Anexo XVI, o qual especifica os equipamentos
minimos necessarios para cada unidade escolar.

A prefeitura poderd solicitar reparos e/ou reposi¢cées de qualquer um dos equipamentos
mencionados no Anexo XVI. A licitante vencedora devera atender a solicitacdo da prefeitura
no prazo estipulado pela mesma. Em caso de descumprimento dessa solicitacdo, a prefeitura
podera

contratacao, sob pena de incorrer nas penalidades relativas ao descumprimento de clausula
contratual dispostas neste presente edital.

A licitante vencedora devera arcar com os 6nus decorrentes de incidéncia de todos os tributos
federais, estaduais e municipais que possam advir dos servicos contratados,
responsabilizando-se pelo cumprimento de todas as exigéncias das reparticbes competentes,
com total isencao da Prefeitura.

A licitante vencedora devera observar rigorosamente as normas de seguranca, higiene e
medicina do trabalho, cabendo-lhe toda responsabilidade por quaisquer acidentes, danos ou
prejuizos materiais (servicos executados ou géneros utilizados) e/ou pessoais causados a
Prefeitura, seus empregados e/ou terceiros, como consequéncia de dolo, impericia,
imprudéncia ou negligéncia propria ou de seus empregados.

Refazer as suas expensas, no total ou em parte 0sS servicos cuja execucao estiver em
desacordo com o estabelecido no presente edital.

Adequar, por determinacéo da prefeitura, qualquer servico que nao esteja sendo executado
de acordo com a boa técnica ou principio de nutricdo ou dietética.

Manter os veiculos, equipamentos, telas e utensilios em perfeitas condicbes de uso e de

higiene e seguranca.

Utilizar, na execucao dos servicos, géneros alimenticios, insumos e materiais de primeira
gualidade sempre obedecendo as especificagdes técnicas exigidas no edital.

Executar os servigos nas condi¢cdes e prazos estabelecidos no presente contrato.
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A licitante vencedora se obriga a reparar, corrigir, remover, refazer ou substituir, as suas
expensas 0s servicos em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes de
sua execucao.

Manter as edificacdes nas unidades educacionais, na area de preparo e distribuicdo das
merendas, em bom estado de conservacdo e compativeis com as normas da Vigilancia
Sanitaria. A contratada devera providenciar responsavel técnico, bem como todos os Alvaras
competentes, inclusive da vigilancia sanitéria, para regularizacdo do local de sua propriedade.
No caso do local ndo apresentar as condi¢cdes exigidas de higiene, a licitante vencedora
comunicara por escrito a prefeitura, que devera providenciar a adequacéo imediata dessas
instalacdes.

DA FISCALIZACAO

A Prefeitura, por meio do Departamento Municipal de Educacdo ou por meio de uma
gerenciadora por ela contratada a seu critério, fiscalizara a execucao dos servicos, solicitando
a licitante vencedora, sempre que achar conveniente, informacdes do seu andamento.

No desempenho de suas atividades, é assegurado ao érgao fiscalizador o direito de verificar
a perfeita execucao do presente ajuste em todos os termos e condic¢des.

A acdo ou omisséo total ou parcial do 6rgéo fiscalizador ndo eximira a licitante vencedora da
responsabilidade de executar o servigo com toda cautela e boa técnica.

Cabera a fiscalizacéo exercer rigoroso controle do cumprimento de cada uma das etapas do
contrato, em especial quanto a quantidade e qualidade dos servicos executados, de acordo
com os anexos XIV e XV, fazendo cumprir a lei e as disposi¢cdes do presente edital.
Verificada a ocorréncia de irregularidade no cumprimento do contrato, a fiscalizacdo tomara
as providéncias legais e contratuais cabiveis, inclusive quanto a aplicacdo das penalidades
previstas no presente contrato e na lei Federal n® 14.133/2021 e posteriores alteragdes.

A fiscalizacdo podera, a seu critério, exigir a substituicdo imediata de todo e qualquer
integrante da equipe de profissionais, durante a execu¢éo dos servigos.

DOS GENEROS ADQUIRIDOS DA AGRICULTURA FAMILIAR DE ACORDO COM O
ARTIGO 29 DA LEI 15.226/2025.

Visando o cumprimento da Resolucdo 04/2026 e 04/2026 do Fundo Nacional de
Desenvolvimento da Educacdo — FNDE, a Administracdo utilizara o minimo de 45% dos
recursos do PNAE — Programa Nacional de Alimentacao Escolar, para aquisicdo de géneros
alimenticios da Agricultura Familiar.

Os itens fornecidos pela agricultura serdo complementares ao cardapio, ndo havendo 6nus
para a contratada.

A responsabilidade pela logistica destes géneros alimenticios até as unidades escolares sera
da Contratante, ficando a Contratada responsavel exclusivamente pela manipulacdo e coc¢ao
dos géneros alimenticios adquiridos.

No momento do recebimento dos géneros o funcionéario responsavel da empresa Contratada
deverd atestar a qualidade dos mesmos juntamente com o funcionario responsavel da
Contratante, podendo em caso de quaisquer problemas e/ ou anomalias com a qualidade,
nao receber o produto.

A gestéo do contrato ficara a cargo da Secretaria Municipal de Educacéao;
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A empresa contratada deverd entregar os servigos conforme descritivos e quantidades, de
acordo com as solicitacdes da Secretaria requisitante;

O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avencadas e as normas da Lei n°® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas
consequéncias de sua inexecucao total ou parcial.

As comunicacdes entre 0 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito
sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para
esse fim.

O 6rgao ou entidade podera convocar representante da empresa para adoc¢ao de providéncias
que devam ser cumpridas de imediato.

O gestor do contrato acompanhara a manutencao das condi¢cdes de habilitacdo da contratada,
para fins de empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo
normal da liquidacdo e do pagamento da despesa no relatorio de riscos eventuais.

O gestor do contrato devera enviar a documentacao pertinente ao setor de financas para a
formalizacdo dos procedimentos de liquidagédo e pagamento, no valor dimensionado pela
fiscalizagao e gestao nos termos do contrato.

X —-DO LOCAL DA PRESTAQAO DE SERVICOS, DAS CONDI(;OES DE PAGAMENTO:
Os locais da prestagcdo dos servicos, objeto deste Termo de Referéncia, serdo as
dependéncias das unidades escolares da rede municipal de ensino, listadas no Anexo XIII.
A execucdo dos servicos, pela CONTRATADA, € referente a prestacdo de servico
compreendida pelo pré-preparo, preparo e distribuicdo adequada de alimentacéo balanceada,
de acordo com o cardapio estabelecido pela Secretaria Municipal de Educacédo, a fim de
atender ao Programa Nacional de Alimentacédo Escolar — PNAE nas unidades escolares em
acordo com a legislagéo vigente.

E vedada a subcontratacio de m&do de obra para producdo das refeicdes em qualquer
hipotese, independente da area de atuacdo (merendeira e nutricionista).

Todos os procedimentos relacionados com a prestacéo dos servi¢os, no que couber, deverao
observar rigorosamente o disposto na legislacéo vigente, em especial Resolu¢cdo FNDE n°
06/2020, Resolucdo FNDE n° 20/2020 e Resolu¢do ANVISA n° 216/2004, bem como demais
dispositivos legais/regulamentares porventura aplicaveis.

A CONTRATADA deveré apresentar semanalmente & CONTRATANTE as notas fiscais por
seguimento escolar, de acordo com numeros de refei¢cdes solicitados de forma prévia e com
possiveis correcdes, diante de ajustes de demanda ou de fiscalizacdo feita pela
CONTRATANTE.

A CONTRATADA devera apresentar semanalmente a CONTRATANTE uma nota fiscal de
prestacao de servi¢o do atendimento feito para as Escolas Municipais de Ensino Fundamental
e uma nota fiscal de prestagéo de servico referente ao atendimento dos Centros Municipais
de Educacéo Infantil.

Juntamente as notas fiscais, a CONTRATADA devera apresentar os documentos citados
abaixo, a fim de fiscalizacdo pela Comissao de recebimento de materiais e/ou servigcos de
alimentacéo escolar:

-Certiddo negativa de débitos municipais.
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-Certidao negativa de débitos estaduais.

-Certidao negativa de débitos com a Uniao.

-Certiddo negativa de débitos trabalhistas.

-Certificado de regularidade do FGTS.

-Planilha de solicitacéo de refeicdes.

A CONTRATADA obriga-se a aceitar os acréscimos ou supressdes do objeto deste Termo de
Referéncia, que se fizerem necessarios, até o limite facultado nos termos do artigo 124 da Lei
n® 14.133/2021 e alteracoes.

Nenhum pagamento sera efetuado a empresa, enquanto houver pendéncia de liquidagéo de
obrigacao financeira, em virtude de penalidade ou inadimpléncia contratual.

N&o havera, sob hipétese alguma, pagamento antecipado

O pagamento sera efetuado pelo MUNICIPIO em até 28 (vinte e oito) dias apds a emisséo da
Nota Fiscal e protocolo na Secretaria Municipal de Educacao, Secéo de Alimentacéo Escolar.
XI — CRITERIOS DE SELEC}AO DO FORNECEDOR

A selecdo do fornecedor sera realizada mediante procedimento licitatorio, observadas as
disposicdes da Lei Federal n® 14.133/2021 e demais normas aplicaveis a matéria.

O critério de julgamento adotado serd o de menor preco global, considerando-se vencedora
a proposta mais vantajosa para a Administracdo, desde que atendidas integralmente as
exigéncias estabelecidas neste Termo de Referéncia, no Edital e em seus anexos.

A proposta devera contemplar todos os custos diretos e indiretos necessarios a perfeita
execucdo do objeto, incluindo mao de obra, géneros alimenticios, insumos, transporte,
logistica, equipamentos, utensilios, encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais, comerciais
e quaisquer outras despesas indispenséaveis ao fiel cumprimento das obrigacdes contratuais.
A habilitacao do licitante observara os requisitos relativos a habilitacéo juridica, regularidade
fiscal e trabalhista, qualificacdo econdmico-financeira e qualificacdo técnica, conforme
disposicdes da Lei n°® 14.133/2021 e exigéncias previstas no Edital.

Embora o julgamento da proposta seja realizado pelo valor global, a execucéo contratual, a
medicdo e 0s pagamentos observardo os quantitativos efetivamente executados e a efetiva
prestacdo dos servicos, nos termos definidos neste Termo de Referéncia.

XIl - PLANILHA ESTIMATIVA DE AQUISICAO — QUANTITATIVO
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BASICA FORNECIMENTO DE REFEICAQO LTDA

QTDE
DE
. TDE VALOR
Tipo de ) - NO otd.De | Mer. | DIAS QTDE 1 yALOR
Cardapio R reF. | UNIPADE | giscentesidia| Do [LETIVOS | REEEICAC | ReFEIcRO | CONTRATO VAL
CARD 0 ATUAL
DIA
CARD 1 ,\CAEEEQE BERGARIO -4 A 11 5 | unpe 22 110 | 200 22000 | R$534 | R$9.790,00 R$ 117.480,00
CRECHE BERCARIO II-1ANO A 1
carD 2 | SRECHE BERCAE 4 | UNDE 53 212 | 200 42.400 | R$421 | R$14.875,33 RS 178.504,00
CRECHE MATERNAL I- 2 ANOS A 2
carD 3 | SRECHE MATERIV 4 | UNDE 61 244 | 200 48800 | R$421 | R$17.121,09 RS 205.453,10
CRECHE MATERNAL II- 3 ANOS A 3
CARD 4 [ SRECHE MATERN 4 | UNDE 67 268 | 200 53600 | R$472 | R$21.082,66 R$ 252.992,00
CARD5 | EMEI 7 | UNDE 200 200 | 200 20000 | R$6.44 | RS 21.466.66 RS 257.600,00
CARD 6 | EMEF 7 | UNDE 932 932 | 200 186400 | R$6,59 | R$ 102.364,66 RS 1.228.376,00
CARD 7 | ENSINO MEDIO E ETEC 7 | UNDE 560 560 | 200 112.000 | R$6,91 | RS 64.493.33 RS 773.920,00
CARD 8 | DESJEJUM 7 | UNDE 715 715 | 200 143000 | R$6,66 | R$79.365,00 RS 952.380,00
CARD 9 | KIT LANCHE 7 | UNDE 10 10 200 2000 | R$1351 | RS$ 225166 RS 27.020,00
VENDA 2.620 3.251 650.200 | R$58,59 | R$ 332.810,39 RS 3.993.725.10
IDEAL ALIMENTACAO
QTDE
b QTDE VALOR
Tipo de ) - No Qtd.De | MER. | DIAS -~ | vaLor
Cardapio g dle REEises rer, | UNIDADE | yiccentesidia| DO |LETIVOS | REFEIGAC [ pepEicao | CONTRATO TonL
ANO ATUAL
CARD
DIA
CARD 1 ,\CAFEE(E:QE BERGARIO -4 A 11 5 | unpe 22 110 | 200 22000 | R$596 | R$10.930,22 R$ 131.162,64
CRECHE BERCARIO II-1 ANOA 1
carD 2 | SRECHE BEREAE 4 | UNDE 53 212 | 200 42.400 | R$470 | R$16.615,63 RS 199.387,55
CRECHE MATERNAL I- 2 ANOS A 2
cARD 3 [ CRECHE MATERN 4 | UNDE 61 244 | 200 48.800 | R$470 | R$19.123,65 RS 229.483,78
CRECHE MATERNAL II- 3 ANOS A 3
CARD 4 [ GRECHE MATERN 4 | UNDE 67 268 | 200 53600 | R$528 | R$2357219 RS 282.866,24
CARD5 | EMEI 7 | UNDE 200 200 | 200 20000 | R$7.20 | R$23.994.11 RS 287.929.26
CARD 6 | EMEF 7 | UNDE 932 932 | 200 186.400 | R$7,36 | R$ 114.32517 RS 1.371.902,06
CARD 7 | ENSINO MEDIO E ETEC 7 | UNDE 560 560 | 200 112.000 | R$7.72 | R$72.036.24 RS 864.434.82
CARD 8 | DESJEJUM 7 | UNDE 715 715 | 200 143.000 | R$7,44 | R$88.670,35 RS 1.064.044.21
CARD 9 | KIT LANCHE 7 | UNDE 10 10 200 2000 | R$1509 | R$2514.95 R$ 30.179.42
VENDA 2.620 3.251 650.200 | R$6545 | R$ 371.782,51 RS 4.461.389,08

SOLUCOE SERVIGOS TERCEIRIZADOS LTDA
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QTDE
pls QTDE VALOR
Tipo de - - NO Qtd. De MER. | DIAS X VALOR
Cardapio R Rer. | UNIPADE | giscentesidia| DO [LETIVOS | REEEICAC | rerFeicR0 | CONTRATO VAL
o ATUAL
CARD
DIA
CARD 1 ,C\:AEEEQE BERCARIOI-4 A1l 5 UNDE 22 110 200 22.000 R$ 5,37 R$ 9.853,64 R$ 118.243,68
CRECHE BERCARIO II-1ANO A 1
CARD 2 | NG E 11 MESES 4 UNDE 53 212 200 42.400 R$ 4,24 R$ 14.979,06 R$ 179.749,72
CRECHE MATERNAL I- 2 ANOS A 2
CARD 3 | XNOS E 11 MESES 4 UNDE 61 244 200 48.800 R$ 4,24 R$ 17.240,05 R$ 206.880,60
CRECHE MATERNAL II- 3 ANOS A 3
CARD 4 | “NGS E 11 MESES 4 UNDE 67 268 200 53.600 R$ 4,76 R$ 21.250,43 R$ 255.005,11
CARD 5 [ EMEI 1 UNDE 200 200 200 40.000 R$ 6,49 R$ 21.630,79 R$ 259.569,45
CARD 6 | EMEF 1 UNDE 932 932 200 186.400 R$ 6,64 | R$ 103.064,63 R$ 1.236.775,53
CARD 7 [ ENSINO MEDIO E ETEC 1 UNDE 560 560 200 112.000 R$ 6,96 R$ 64.940,97 R$ 779.291,66
CARD 8 [ DESJEJUM 1 UNDE 715 715 200 143.000 R$ 6,71 R$ 79.936,70 R$ 959.240,37
CARD 9 [KIT LANCHE 1 UNDE 10 10 200 2.000 R$ 13,60 R$ 2.267,24 R$ 27.206,88
VENDA 2.620 3.251 650.200 | R$59,01 | R$335.163,51 R$ 4.021.963,00
UNIAO SERVICOS TERCEIRIZADOS
QTDE
DE QTDE VALOR
Tipo de - . N° Qtd. De MER. | DIAS A VALOR
Cardépio Tiipo de Refeicédo REE. UNIDADE discentes/dia| Do | LETIVOS REFEICAO REFEICAO CONTRATO TOTAL
ANO ATUAL
CARD
DIA
CARD 1 ,\CAFEEEQE BERCARIOI-4 A 11 5 | unDE 22 110 | 200 22000 | R$641 | R$11.751,67 R$ 141.020,00
CRECHE BERCARIO II-1 ANOA 1
CARD 2 | NGO E 11 MESES 4 UNDE 53 212 200 42.400 R$ 5,08 R$ 17.949,33 R$ 215.392,00
CRECHE MATERNAL I- 2 ANOS A 2
CARD 3 | X\ 0S E 11 MESES 4 UNDE 61 244 200 48.800 R$ 5,08 R$ 20.658,67 R$ 247.904,00
CRECHE MATERNAL II- 3 ANOS A 3
CARD 4 | XN0S E 11 MESES 4 UNDE 67 268 200 53.600 R$ 5,72 R$ 25.549,33 R$ 306.592,00
CARD 5 | EMEI 1 UNDE 200 200 200 40.000 R$ 7,76 R$ 25.866,67 R$ 310.400,00
CARD 6 | EMEF 1 UNDE 932 932 200 186.400 R$ 7,94 | R$123.334,67 R$ 1.480.016,00
CARD 7 | ENSINO MEDIO E ETEC 1 UNDE 560 560 200 112.000 R$ 8,31 R$ 77.560,00 R$ 930.720,00
CARD 8 [ DESJEJUM 1 UNDE 715 715 200 143.000 R$ 8,03 R$ 95.690,83 R$ 1.148.290,00
CARD 9 [ KIT LANCHE 1 UNDE 10 10 200 2.000 R$ 16,24 R$ 2.706,67 R$ 32.480,00
VENDA 2.620 3.251 650.200 | R$70,57 | R$401.067,84 R$ 4.812.814,00
VALOR MEDIO TOTAL: R$ 4.322.473,02

Rua Geraldino de Oliveira, n° 236 - Vargem/SP

Telefone: (11) 4598-3000




Prefeitura do Municipio de Vargem

Xl - DO PRAZO

A gestdo do contrato ficard a cargo da Secretaria de Educacéo.

O licitante vencedor serd convocado para assinar o competente Termo de Contrato de
Prestacdo de Servico, dentro do prazo maximo de 05 (cinco) dias, contados da data de
convocacao.

O prazo de vigéncia do contrato sera de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado se houver
interesse da CONTRATANTE e previséao legal.

A execucdo serd realizada diariamente nos dias letivos e datas comemorativas,
compreendidos no periodo de vigéncia contratual.

O inicio da prestagdo de servico se dard imediatamente apds a assinatura do Termo de
Contrato, da emisséo e envio da Nota de Empenho, bem como da Ordem de Servico, sendo
as duas ultimas expedidas pela Secretaria Municipal de Educacéo.

O pagamento sera realizado em 28 dias ap0s a emissdo da nota fiscal.

XIV—= DA GARANTIA

O adjudicatério, no prazo de 05 (cinco) dias uteis, apds a assinatura do Termo de Contrato,
prestara garantia no valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor do Contrato, que
sera liberada de acordo com as condic¢des previstas neste Edital, conforme disposto no art. 96
da Lei n® 14.133/2021, desde que cumpridas as obrigacdes contratuais.

A inobservancia do prazo fixado para apresentacdo da garantia acarretard a aplicacdo de
multa de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso, até o
maximo de 2% (dois por cento). O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a
Administragdo a promover a rescisdo do contrato por descumprimento ou cumprimento
irregular de suas clausulas conforme dispem os inciso | do art. 137 da Lei n°. 14.133, de
2021.

Caso o valor global da proposta da Adjudicataria seja inferior a 85% (oitenta e cinco por cento)
do menor valor a que se referem ao paragrafo 8§ 5° do artigo 59 da Lei n° 14.133, de 2021,
sera exigida, para a assinatura do contrato, prestacéo de garantia adicional, igual & diferenca
entre o menor valor calculado com base no citado dispositivo legal e o valor da correspondente
proposta.

A validade da garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, devera abranger um
periodo minimo de 03 (trés) meses apods o término da vigéncia contratual.

A garantia assegurara qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

Prejuizo advindo do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das
demais obrigacdes nele previstas;

Prejuizos causados a Contratante ou a terceiro, decorrentes de culpa ou dolo durante a
execucédo do contrato;

As multas moratérias e punitivas aplicadas pela Contratante a Contratada;

Obrigac0es fiscais e previdenciarias de qualquer natureza, ndo honradas pela Contratada.

Rua Geraldino de Oliveira, n° 236 - Vargem/SP
Telefone: (11) 4598-3000




Prefeitura do Municipio de Vargem

A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados
no item anterior.

A garantia em dinheiro deveréa ser efetuada em favor da Contratante, mediante depésito em
qualquer agéncia do Banco do Brasil, na conta corrente prépria (conta garantia), de deposito
em caucéo.

Caso a opcéao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a
forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacdo e de custddia
autorizado pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econémicos, conforme
definido pelo Ministério da Fazenda.

No caso de garantia na modalidade de fianca bancaria, devera constar expressa renuncia do
fiador aos beneficios do artigo 827 do Codigo Civil.

No caso de alteracéo do valor do CONTRATO, ou prorrogacédo de sua vigéncia, a garantia
devera ser readequada ou renovada nas mesmas condicoes.

Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigagéo,
a Contratada obriga-se a fazer a respectiva reposi¢cao no prazo maximo de 03 (trés) dias uteis,
contados da data em que for notificada.

A Contratante ndo executara a garantia na ocorréncia de uma ou mais das seguintes
hipbteses:

Caso fortuito ou forga maior;

Alteracdo, sem prévia anuéncia da seguradora, das obrigacdes contratuais;

Descumprimento das obrigacdes pela CONTRATADA decorrentes de atos ou fatos praticados
pela CONTRATANTE;

Atos ilicitos dolosos praticados por servidores da Administragao.

N&o serdo aceitas garantias que incluam outras isengdes de responsabilidade que nédo as
previstas neste item.

Ser& considerada extinta a garantia com a devolucao da apolice, carta fianca ou autorizagéo
para o levantamento de importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia,
acompanhada de declaracdo da CONTRATANTE, mediante termo circunstanciado, de que a
CONTRATADA cumpriu todas as clausulas do contrato.

XV — DOTACAO ORCAMENTARIA

A despesa em tela sera alocada em dotacdo orcamentaria conforme segue:

Educacao — Fichas:

111 - 06.02.12.361.0019.2.012.339039.02.2620000

68 - 06.01.12.361.0014.2.012.339039.01.2200000

XVI — GARANTIA DE PROPOSTA

Serd exigida dos licitantes a apresentacao de garantia da proposta, correspondente a 1% (um por
cento) do valor estimado da licitagao, a ser prestada exclusivamente na modalidade seguro-garantia,
como condicao para participagao no certame, nos termos do art. 58 da Lei n® 14.133/2021.

O seguro-garantia devera ser emitido por seguradora devidamente autorizada a operar no Brasil pela

Rua Geraldino de Oliveira, n° 236 - Vargem/SP
Telefone: (11) 4598-3000




Prefeitura do Municipio de Vargem

SUSEP, tendo como segurado o 6rgao ou entidade promotora da licitagdo, e devera contemplar
cobertura para os riscos de retirada da proposta, recusa em assinar o contrato ou nao apresentagao
da garantia contratual, quando exigida.

A apolice devera possuir prazo de vigéncia minimo correspondente ao prazo de validade da proposta,
admitida a sua prorrogacao, se necessario. A garantia sera liberada aos licitantes nao vencedores apds
a adjudicacao do objeto e, ao licitante vencedor, apds a assinatura do contrato, observado o disposto
na legislagao vigente.

Em caso de ocorréncia de qualquer das hipdteses de execucao previstas, a garantia da proposta podera
ser acionada pela Administracao, sem prejuizo da aplicacdo das sancdes administrativas cabiveis.

XVII — DOS LAUDOS
Serdo exigidos laudos técnicos apenas para os itens listados abaixo, cujas especificacdes detalhadas
encontram-se no item XX deste Termo de Referéncia. Os laudos deverao contemplar, no minimo:

e comprovagao de que a empresa se encontra sob fiscalizagao permanente do Servigo de Inspecao
Federal — SIF, do Sistema Brasileiro de Inspecao de Produtos de Origem Animal — SISBI ou do Servigo
de Inspecao Municipal — SIM;

» ficha técnica do fabricante, devidamente assinada pelo responsavel técnico, em original ou cdpia
autenticada;

¢ laudo bromatoldgico completo, incluindo exames organolépticos, fisico-quimicos, microscdpicos e
microbioldgicos.

Itens sujeitos a apresentacao de laudos:
CARNE DE FRANGO PEITO;

o CARNE IN NATURA BIFE A ROLE DE FRANGO (IQF);
o COXA E SOBRECOXA DE FRANGO DESOSSADA;

¢ BOLINHO DE CARNE;

o CARNE BOVINA (PATINHO) CORTADA EM CUBOS;

o CARNE BOVINA (PATINHO) CORTADA EM ISCAS;

« CARNE BOVINA MOIDA;

e CARNE IN NATURA BIFE A ROLE.
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Os laudos deverao ser entregues no endereco da Prefeitura Municipal de Vargem, no prazo maximo de
3 (trés) dias Uteis, sendo de inteira responsabilidade da empresa o envio e eventuais atrasos na
entrega.

Podera haver prorrogacao do prazo estabelecido, desde que haja solicitagdo formal e devidamente
justificada antes do seu término.

A auséncia de apresentacdo dos laudos, o atraso injustificado ou a entrega de documentos que nao
atendam as especificacdes previstas implicara a desclassificacdo.

Os laudos apresentados serdo analisados pela equipe técnica responsavel, que verificara se atendem
aos padrdes minimos de aceitabilidade e conformidade.

Os resultados da avaliacdo dos laudos serao disponibilizados a todos os interessados.
Caso os laudos apresentados pelo licitante melhor classificado ndo sejam aceitos, sera convocado o
segundo colocado para apresentacdo dos documentos, prosseguindo-se da mesma forma

sucessivamente até que um atenda as exigéncias do edital.

Os laudos entregues passarao a integrar o processo administrativo, ndo gerando direito a ressarcimento
de qualquer espécie.

Apos a divulgacao do resultado do certame, os documentos entregues permanecerao arquivados junto
a Administracdo, como parte integrante do processo licitatdrio.

Sempre que necessario, os interessados deverao fornecer informagdes complementares que permitam
a adequada verificacao dos laudos, sem qualquer onus adicional a Administracao.

Claudio Donizeti Tavella Filho

Departamento de Educacao e Cultura
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